TEKNIiK SARTNAME

1- Belediyemiz sinirlari icerisinde 5393 sayili Belediye Yasasini1 ‘Gorev ve Sorumluluklar’ baglig: altinda yer
alan 14. maddesine gbére muhtag ailelere yapilacak kuru erzak yardimi i¢in her biri 14 kalem maldan olusan
5.000 (besbin) adet kuru erzak kolisinin 4734 sayili Kanunun 19. maddesine gore agik ihale usulii ile satin

alinacaktir.
2- Satin alinacak olan ve 1 kolide bulunacak gidalarin cinsi, niteligi, miktar1 asagida belirtilmistir.
S’L%A SATIN ALINACAK EMTIANIN ADI BIRIM MIKTAR
1 |PILAVLIK PIRING (BALDO) PAKET 1KG 5000
2 PILAVLIK BULGUR / PAKET 1KG 5.000
3 BURGU MAKARNA / PAKET 500 GR 5.000
4 FIYONK MAKARNA / PAKET 500 GR 5.000
5 KIRMIZI MERCIMEK / PAKET 1KG 5.000
6 TOZ SEKER / PAKET 1KG 5.000
7 SIVI YAG (AYCICEGI) PLASTIK SISE 1LT 5.000
8 KURU FASULYE (DERMASON) / PAKET 1KG 5.000
9 NOHUT / PAKET 1KG 5.000
10 EﬁngORBA (ASGARI 65GR.) 5 PAKET 5000
11 MISIROZU YAGI 1LT 5.000
12 UN 1KG 5.000
13 CAY 500 GR 5.000
14 RECEL 380 GR 5.000
3- Satin alinacak gida maddeleri istenilen kalite ve evsafta uygun olacaktir. Satin alinacak olan gida maddeleri ile

ilgili istenilen sartlar ayr iirtin adlar1 altinda ayrintili olarak EK-1’de (11 sayfa) belirtilmistir.

4- Satin alinacak gida maddelerinin tamami Saglik Bakanligi Gida Tiiziigii'ne uygun olarak {retilecek ve
ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait gida iiretim sertifikasina ve Gida Sicil Sertifikasina sahip
olacaktir. Yetkili satic1 ise imalatcinin, Imalatcilik Belgesi ve Yetkili Saticilik Belgesi ile teklif ettikleri iiriinlerle ilgili
TSE veya ISO 9001 / 2000 veya ISO 9002 / 2000 belgelerinden birini sdzlesmenin imzasindan 6nce idareye sunacaktir.
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5- Thale Konusu gida maddelerinin ambalajlarmn iizerinde paketleme tarihi ile son kullanma tarihi 3 ay (90 giin)
kalan gida maddeleri kabul edilmeyecektir.

6- Ihale konusu gida maddeleri yiiklenici tarafindan 14 kalem mal 1 koli icinde olacak bigimde ayr1 ayr1
kolilenecektir. Her bir koli i¢cinde yukaridaki ¢izelgede mevcut 14 kalemden olusan gida maddelerinin her
birinden bulunacaktir. Ambalajlama ile ilgili hijyen sartlar1 ambalajlama ve tasima bdliimiinde ayrintili olarak
belirtilmistir. Ambalajlama ve tagima islemleri buna gore yapilacaktir.

7- Thale konusu gida maddelerinin ambalajlanmasinda igerigi idarece belirlenmis, idarenin adini, adresini telefon
numaralarini ve e-posta adreslerini belirten yazi ve semboller yiiklenici firma tarafindan yapilacaktir. Kolinin {izerinde
bulunmasi gereken yazi ve semboller EK-2 de (1 sayfa) ayrintili olarak belirtilmistir. Kullanilacak koli bantlar
konusunda idarece belirlenmis idarenin sembollerini tasiyan koli bandi yiiklenici firma tarafindan hazirlanip, idarenin
istedigi bant ile koli yapistirilacaktir.

8- Istekliler ihale konusu olan 14 Kalemde bahsi gecen gida maddelerinin nitelik ve markalarmni agik bir sekilde
belirteceklerdir. Ayrica tiim {irtin markalar1 ulusal pazarda satiga sunuluyor olacaktir.

9- Satict firma malin kesin kabuliinden itibaren en az 6 ay garanti verecektir. Bu siire iginde bozulan veya
boceklenen iiriinler, yeni iiriinlerle hemen degistirilecektir.

10- Uriinler, idarece isin tebligi yapildiktan sonra 2 partide teslim edilecektir. Uriinlerin teslim yeri ve diger teslim
kosullar1 idarece belirlenecektir.

11- Ambalajlama ve Tasima Kosullar:

a- Ambalajlar, tasima ve saklama siiresince iiriinleri koruyacak nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir.

b- Tiim gida maddelerinin ambalajlar tizerinde Tiirk Gida Kodeksi’ne gore iiretildigi ibaresi mutlaka bulunacaktir.
c- Tasima esnasinda sekil yoniinden niteligi bozulmus olan tiim ambalajlar yenileri ile degistirilecektir.

d- Ambalajlar tlizerindeki bilgiler silinmeyecek, bozulmayacak ve icindeki {iriine zarar vermeyecek sekilde
basilacaktir.

Ambalajlar iizerinde;
- Firmanin adi, adresi
- Malin adi
- Seri ve kod numarasi
- Cesidi
- Uretim tarihi
- Son kullanma tarihi
- Net agirhig
- Mubhafaza sartlari
- Uretim izin tarihi ve numaras1’’ bulunacaktir.

e- Uriinlerin ambalajlanmasi, ve isaretlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin ambalajlama, etiketleme ve
isaretleme boliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

f- Tasima sirasinda bozulan iirlinler yenileri ile degistirilecektir.

g- Giderleri yiikleniciye aittir.

h- Tasima Tirk Gida Kodeksi Ynetmeliginin tasima boliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

1- Tasima sirasinda kolilerde meydana gelebilecek bozulma vb. sorunlardan yiiklenici sorumludur.



12. GECIKME HALINDE ALINACAK CEZALAR

12.1 Isin teslim siiresi i¢inde idareye teslim edilmemesi halinde geciken beher takvim giinii icin s6zlesme bedelinin
onbinde altis1 oraninda gecikme cezasi uygulanacaktir.

13.  ODEME SEKLI
13.1 Isin tamam teslim edildikten sonra  yapilacak muayene ve kabul islemleri sonunda yiiklenici tarafindan

kesilecek faturaya istinaden 10 (on) takvim giinii igerisinde tahakkuka baglanacak ve 15 (onbes) takvim giinii igerisinde
0deme yapilacaktir.

PIRINC (BALDO)

Pirin¢: Oryza sativa L.tiiriine giren kiiltiir bitkilerinin meyvesi olan geltigin teknigine uygun olarak
kavuzlar1 soyulduktan sonra, ¢esitli degirmenleme islemleri uygulanarak, embriyo ve kabuk ile aleurone’un
kismen veya tamamen alinmasi sureti ile elde edilen tane iiriin,

Almacak pirin¢ baldo piring olacaktir.

Celtik: Harmandan sonra kavuzu soyulmamis olan taneyi,

Kargo yada kahverengi pirin¢:  Sadece dis kavuzu alinmis taneyi,

Degirmenlenmis piring yada beyaz piring: Degirmenleme islemiyle kepek kismi tamamen veya
kismen ayrilmis, embriyosu alinmig kabuksuz pirinci,

Uzun taneli pirin¢: Tane boyu 6.0 mm den fazla ve ayn1 zamanda uzunluk /genislik oran1 2°den fazla
3’den az olan veya tane boyu 6.0 mm’den fazla ve ayn1 zamanda uzluk/genislik oran1 3 ve 3’den fazla olan
pirinci,

Kisa Taneli Pirin¢: Taneli boyu 5.2 mm veya daha az ve uzunluk/genislik oran1 2’den az olan pirinci,

Kirik tane Piring: Y. ‘liinden fazlasi1 kirilmis olan piring tanelerini,

Ham tane ve tebesirlesmis tane: lyi olgunlasmamis veya gelisimi tamamlamamus celtiklerinden elde
edilen yesil veya yesilimsi renkteki taneler ile cesitli nedenlerle mat, siit beyazi renk almis ve tebesir
goriiniimiinde bulunan taneler,

Mandik yada kirmizi tane: Yiizeyi kirmizi renkli pericarp ile kapli tane,

Kurmuzi cizgili tane: Pericarp kalintis1 olarak geside has olmayan degisik yogunlukta kirmizi gizgiler
icer taneyi,

Hasarli_tane: 11, rutubet, hastali , boceklenme ve diger sebeplerden dolay: sararmus, ¢esitli biiyiikliikte
siyah veya kahverengi lekeler iceren veya bocek yenikli taneyi,

Yabanct madde: Piring tanesi disindaki bécek ve bocek pargalar ile kalintilari, yabanci tohumlar, kabuk,
kepek, saman gibi organik maddeleri ile tas, kum ve toprak gibi inorganik maddeleri,

Alinacak olan piringlerin sinifi ekstra, ¢esidi baldo, gruplari ise uzun taneli ve kisa taneli olacaktir.



Uriin Ozellikleri : Bu sartname kapsamidaki iiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir.

Piring kendine has tat ve kokuda olmali, gozle goriiniir kiiflii tane, bocek ve bocek parcalari ile

kalintilar1, hayvansal atik ve kalintilar1 igermeyecektir.
- Piringlerin rutubet miktar1 en fazla%14.5 olacaktir.
- Farli kriterdeki piringler karigmayacaktir.
- Baldo piringler ithal iiriin olamayacaktir. Tlirkiye’de iiretilen {iriin olacaktir.
- Piringler yeni mahsul {iriinii olacaktir.
- Kirik tane orani %5°1 gegmeyecektir.

- Degirmenlenmis yada beyaz piring i¢inde kargo yada kahverengi piring ile c¢eltik miktar1 ayr1 ayr1

%0.05°1 gegmeyecektir.

- Organik ve inorganik yabanci maddelerin miktarlar

Organik ve Inorganik Yabanci Maddeler

Organik Yabanci Maddeler Inorganik Yabanci Maddeler
(En Fazla %) (En fazla%)
Degirmenlenmis yada beyaz piring | 0.050 0,10

Kusurlu Taneler ile Tlgili Kalite Kriterleri

Degirmenlenmis yada Beyaz (En fazla %)
Hasarli Tane 1,5
Ham Tane ve Tebesirlesmis Tane 3
Mandik yada Kirmizi Tane 1
Kirmizi ¢izgili Tane 2

Katki Maddeleri: Bu sartname kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Y®6netmeligi’nin 2.

Boliimiine yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

Bulasanlar: Bu sartnamede yer alan driinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Bulaganlar”

Boliimiine uygun olacaktir.

Pestisit Kalintilari: Bu sartname kapsaminda yer alan iiriinlerde pestitisit kalintilar1 Tiirk Gida

Kodeksi Yonetmeligi’nin 5. Béliimiine uygun olacaktir.

Hijyen: Bu sartname kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 7. Boliimiinde

EK — 1 verilen degerleri asmayacaktir.




yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmis olacaktir.

* v

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalat¢inin imalat¢ilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. ihaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya 1SO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan once idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gegerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli géormesi halinde piring’in tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

3-

MAKARNA (-BURGU-FIYONK )

Makarna ; makarnalik sert bugday durum irmiginin teknigine uygun ve su ile yogrularak elde
edilen hamurun sade olarak bi¢cimlendirilip kurutulmas suretiyle elde edilen mamuldiir.
Alinacak makarnalar sade olacaktir. Katki ve zenginlestirilmis makarna olmayacaktir.

Alinacak Makarnanin tipleri :
Burgu Makarna
Fiyonk makarna

Genel ozellikleri :

Kirlenmis, gézle goriiniir kiiflii,canli-cansiz kurtlu, bocekli veya bunlara ait  izler
ve zararlilarca yenik olmamalidir.

Kendine has renk, koku ve tatda olmali, yabanci koku ve tat olmamali, iginde
yabanct madde ve boya bulunmamalidir.

Tuz konulmamalidir.( Tabi tuzu %1 bulunabilir.)

Kaynar suya atilip kaynatildiginda en ¢ok 20 dakika da pismelidir.

Pistigi anda kaygan, parlak goriiniimde olmali, dagilmamalidir.

Kuru madde esasina gore suya gecen madde miktar1 en ¢ok %10 olmalidir.
Makarna kirilldiginda kesit diizgiin goriiniiste ve lekesiz olmalidir.

Rutubet miktar1 en ¢ok %13 olacaktir.

Kat1 maddedeki kiil miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

Protein miktar1 katt maddede en az %10.5 olacaktir.

Mikrobiyolojik Ozellikler :

Tiirk Gida Kodeksi mikrobiyolojik kriterler tebligine uygun olacaktir.

* v

Diger Hususlar :
Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
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sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalat¢inin imalat¢ilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. ihaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini s6zlesmenin
imzasindan 6nce idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gegerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde makarnalarin ve sehriye’nin tiim laboratuvar tetkik ve
tahlillerinin yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tim masraflar saticiya ait olacaktir.

BULGUR (PILAVLIK)

Bulgur_; sert bugdaylarin ( Triticium durum), teknigine uygun olarak temizlenmesi, haslanmast,
kurutulmasi, doviiliip elenerek kepeklerinden ayrilmasi ve kirilmasi ile elde edilen bir {irtindiir.

Alimacak bulgur; ekstra sinifi pilavlik bulgur olacaktir.

Genel ozellikleri :
Bulgur taneleri, saglam, temiz bulgura has renk, tat ve kokuda olacaktir.

Bulgur taneleri, eksimis, acimis, gozle goriilebilen kiiflenme veya kiiflenmeden dolay1 tadinda ve
kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmayacaktir.

Bulgurda kurt, canli / cansiz bocek ve / veya bunlarin parcalar1 , yumurtalar1 ve benzeri kirlilikler
bulunmayacaktir.

Bulgurlarda tas, toprak,kum, ¢op v.b. bulunmayacaktir.
Bugdaylardan baska hububat taneleri miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.
Cok iri tane miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

Beyazli tane miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

Elek alt1 miktar1 en ¢ok %0,5 olacaktir.

Kimyasal ozellikleri :
Rutubet miktar1 en ¢ok %13 olacaktir.
Kiil miktar1 (kuru maddede) en ¢ok %1.75 olacaktir.

Boya bulunmayacaktir.

Mikrobiyolojik ozellikleri :
Bulgurun mikrobiyolojik 6zellikleri Tiirk Gida Kodeksi’nin “Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”’ne uygun
olacaktir.

* v

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalatginin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan 6nce idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gegerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde bulgur’un tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
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isteyecektir. Bununla ilgili tim masraflar saticiya ait olacaktir.

KIRMIZI MERCIMEK

Mercimek ; Baklagiller ( Leguminosae ) familyasindan Lens asculenta, Moench ( Lens culunaris,
Medic ) tiirtine giren Kkiiltiir bitkilerinin kurutulmus taneleridir.Kabuklari soyulup ¢enekleri
birbirinden ayrilmis veya ayrilmamis ve kabuklarindan temizlenmis mercimek tanesidir.

Alimacak mercimekler 1nci sinif ekstra kalite mercimek olacaktir.

Uriin Ozellikleri: Bu sartname kapsamindaki {iriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir.
Mercimekler kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmig veya 1slatilip kurutulmus ve gozle
goriiniir kiiflii olmamali, i¢ mercimekler bocek ve hayvansal kalint1 igermemelidir.

Mercimekte Adi fig ( Vicia sativa ) ve bundan kaynaklanan - cyanoalanine bulunmamalidir.

I¢c mercimekler istek iizerine parlatilmak amaciyla Tiirk Gida Kodeksi Bitki Adiyla Anilan Yemeklik
Yaglar Tebligi’ne uygun bitkisel yag ile islem gorebilir. Bu durumda i¢ mercimeklerde toplam yag
orani, tane biinyesindeki yag dahil en ¢ok %?2.5 olmalidir. Yaglanma isleminde parafin
kullanilmamalidr.

Mercimekler canli bocek ve hayvansal kalint1 icermemelidir.

=0

Katki Maddeleri: Bu sartname kapsaminda yer alan iiriinler “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
Gida Katki Maddeleri boliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Bulasanlar:Bu sartnamede yer alan“Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin Bulasanlar boliimiinde yer
alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Pestisit Kalintilar:Bu sartnamede yer alan iiriinlerde pestisit kalintilar1 “Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi~nin Pestisit Kalintilar boliimiinde yer alan  hiikiimlere uygun olmalidir.

Hijyen: Bu sartnamede yer alan“Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni boliimiinde
yer alan genel kurallara uygun olarak tretilmelidir.

Mikrobiyolojik Ozellikleri: ~ Mercimegin mikrobiyolojik ozellikleri Tirk Gida  Kodeksinin
“Mikrobiyolojik Kriterlerine” uygun olacaktir.

* v

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saghk Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida
iretim sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satici ise imalatginin
imalatcilik belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO
-9001:2000 veya 1SO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini
sozlesmenin imzasindan once idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde mercimeklerin tiim laboratuar tetkik ve tahlillerinin
yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

TOZ SEKER

Toz Seker : Kristal toz seker ; tek bagma veya sekerli besin maddelerinin yapilmasinda kullanilan




sakkarozun kristallendirilmesi ile elde edilen sekerdir.

Alnacak sekerin sinifi ; sitmif 2 (kristal seker) , tipi ; tip 1 rafine kristal seker olacaktir.

Genel ozellikleri :

Kristal toz sekerde

Polar seker ; % , en az , 99.7

Invert seker ; % , (m/m) , en ¢ok , 0.04
[letkenlik kiilii ; % , (m/m) , en ¢ok , 0.0108
Kurutma kaybt ; % , (m/m) , en ¢cok , 0.06
Kiikiirt dioksit (SO2) ; mg/kg , en ¢cok , 15
Arsenik(As) ; mg/kg , en ¢ok , 1

Bakir(Cu) ; mg/kg , en ¢ok , 2

Kursun(Pb) ; mg/kg , en ¢ok , 0.5 olmalidir.

Diger ozellikler :
Sekerde nisasta bulunmamalidir.
Sekerde yabanct madde bulunmamalidir.

Mikrobiyolojik_Ozellikler :

Tiirk Gida Kodeksi mikrobiyolojik kriterler tebligine uygun olacaktir.

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalatginin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. ihaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sdzlesmenin
imzasindan 6nce idarer’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde toz seker’in tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin
yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tim masraflar saticiya ait olacaktir.

BITKi ADI iLE ANILAN YEMEKLIiK YAGLAR

(MISIROZU-AYCICEK YAGI)

Maswrozii ve Aycicek Yagi: Maisir ve aygigegi bitkisinden elde edilen yagdr.

Uriin Ozellikleri: Bitki ad: ile amlan yemeklik yaglarm kalite kriterleri asagida verilmistir.

- Bitki ad1 ile anilan yemeklik yaglarin yag asitleri kompozisyonu ise Tiirk Gida Kodeksinin Bitki ad1 ile
anilan yemeklik yaglar ile ilgili mevzuata uygun olmalidir.

- Bu teblig kapsamindaki bitki adi ile anilan yemeklik yaglar kendine has renk, tat ve kokuda olmali
yabanc1 ve ransit tat ve koku igermemelidir.



10- Diger kalite kriterleri agagidaki verilen tabloda yer alan degerlere uygun olmalidir.

* v

Diger Kalite Kriterleri

Ugucu Madde (105 °C) En Cok 0.2 %m/m

Coziilmeyen Safsizliklar En Cok 0.5%m/m

Sabun Sayis1 En Cok 0.005 %m/m

Asit Sayisi Rafine yaglarda En Cok 0.6 mg KOH/g yag

Peroksit Sayisi Rafine yaglarda En Cok 10 miliekivalen aktif osijen /kg yag

Katki Maddeleri: Bitki adin1 alan yemeklik yaglarda kullanilmasina izin verilen katki maddeleri Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin 2’inci boliimiine uygun olmalidir.

Bulasanlar: Bitki adini alan yemeklik yaglarda bulaganlarin miktarlar1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
4’{incili boliimiinde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

Pestisit Kalintilar: Bitki adini1 alan yemeklik yaglarin iiretiminde kullanilan tarimsal {iriinlerdeki pestisit
kalint1 miktari, Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi’nin 5’inci boliimiinde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

Hijyen: Bitki adin1 alan yemeklik yaglar, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin 7’inci boliimiinde yer alan
genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir.

Mikrobiyolojik Kriterler: Mikrobiyolojik 6zellikler “Gida Maddeleri Tiiziigii” ve “Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi” Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’ne uygun olacaktir

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satici ise imalat¢inin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan 6nce idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde yaglarin tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

KURU FASULYE



11-  Kuru fasulye, baklagiller ( Leguminosae ) familyasinin, fasulye ( Phaseolus
vulgaris L. ) tiirline giren bitki ¢esitlerinin kurutulmusg taneleridir.

- Almacak kuru fasulyelerin ¢esidi dermason, boyu orta iri boy, derecesi ise birinci derece
olacaktir.

Duvyusal ve fiziksel ozellikleri :

- Kuru fasulyeler ; ¢cimlenmis, kizismis, kiiflii, eksi, dogal olamayan koku ve lezzette olamayacaktir.

- Kuru fasulyelerde ; canli- cansiz parazitler, bunlarin aksami ve ifrazatlar1 bulunmayacaktir.

- Cavdar mahmuzu, diger mantar hastaliklar1 nedeniyle siirmeli ve rastikli taneler ve diger yabanci zararlh
herhangi bir madde ihtiva etmeyecek , boyanmayacak ve yaglamayacaktir.

- Boy sinirlan igerisinde kalmak iizere belirli tane ¢aplarina gore yapilan ayri partilerde diger boylardan
olan tane karigimi toplami agirlikca % 10’u gegmeyecektir.

- Icinde bulunan yil elde olunan kuru fasulyeler ile daha énceki yil veya yillarda elde olunan kuru
fasulyeler birbirine karistirilmayacaktir.

- Satin alinacak kuru fasulyeler son sene {iiriinii olacak ve Onceden islatilmadan normal sartlarda
pisirildiginde biitiin kuru fasulyelerin pigirme siiresi 3,5 saati gegmeyecektir.

Irilik ve ¢esit bakimindan homojen olacaktir.

Yabancit madde miktart en ¢gok % lolacaktir.

Kalbur alt1 miktar1 agirlik¢a en ¢ok %1 olacaktir.

Bozuk tane miktar1 agirlik¢a en ¢ok %1 olacaktir.

Kirik tane miktart agirlik¢a en ¢cok %1 olacaktir.

Diger cesitlerden taneler agirlikca en ¢cok %5 olacaktir.

A VAN NI N NN

Kimyasal ozellikleri :
v Rutubet miktar1 agirlik¢a en ¢ok % 14,5 olacaktir.

* v

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saghk Bakanligi gida tiliziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satic1 ise imalat¢inin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya 1SO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sdzlesmenin
imzasindan Once idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde fasulye’nin tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin
yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

NOHUT

12-  Nohut , baklagiller ( Leguminosae ) familyasinin nohut ( cicer arietinum L.) tiiriine giren bitki
cesitlerinin kurutulmus tanelerindir.

13-  Alinacak nohutlarin ¢esidi yuvarlak nohut, boyu iri boy, derecesi birinci derece olacaktir.

14- Duyusal ve fiziksel ozellikleri :

15- Nohutlar ¢imlenmis, kizigmis, kiiflii, eksi, dogal olmayan koku ve lezzette olmayacaktir.

1



16-
17-

18-

19-
20-

21-
22-
23-
24-
25-
26-
27-
28-

Nohutlarda ; canli — cansiz parazitler, bunlarin aksami ve ifraz1 bulunmayacaktir.

Cavdar mahmuzu, diger mantar hastaliklar1 nedeniyle siirmeli ve rastikli taneler ve diger
yabanci zararli herhangi bir madde ihtiva etmeyecek , boyanmayacak ve yaglanmayacaktir.

Boy siirlar igerisinde kalmak {izere belirli tane ¢aplarina gore yapilan ayr1 partilerde
diger boylardan olan tane karigimi1 toplami1 agirlikga % 10’u gegmeyecektir.

I¢inde bulunan y1l mahsulii nohutlara, digerleri karistirilmayacaktir.

Nohutlar son sene mahsulii olacak ve Onceden 1slatilmadan normal sartlarda
pisirildiginde biitiin nohutlarin pisme siiresi 4 saati gegmeyecektir.Irilik ve ¢esit bakimindan
homojen olacaktir.

Yabanci madde miktar1 en ¢cok % 0,5

Kalbur alt1 agirlica en ¢ok %1

Bozuk tane agirlikca en ¢ok % 1

Kirik tane agirlik¢a en ¢ok % 1

Diger ¢esitlerden karigsma agirlikca en ¢ok % 5 olacaktir.

Nohutlarin boyu en az 9 mm olacaktir.

Kimyasal 6zellikleri :

Nohutlarda rutubet miktar1 en ¢ok % 14,5 olacaktir.

* v

Diger Hususlar :
Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satic1 ise imalatginin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya 1SO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan Once idare’ye sunacaktir.
Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.
Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde nohut’un tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

HAZIR CORBA (PAKET)

Hazir Corba : Onceden hazirlanmis ve toz seklinde paket halinde satisa sunulmus corbadir.

Uriin Ozellikleri :

Hazir Corba; temiz, kendine 6zgli renk, koku, tad ve goriiniiste olmali, i¢inde yabanci madde
bulunmamali, ayrica , acimis, eksimis, kiiflenmis, kokmus veya herhangi bir sekilde kendine 6zgii
niteligi degismis olmamali

Katki Maddeleri : Hazir Corbalarda kullanilan katki maddelerine ait degerler Tiirk Gida
Yonetmeliginin “Katki Maddeleri” boliimiinde verilen degerlere uygun olmalidir.

Bulasanlar: Yemeklik tuzlarda bulasanlarin miktar1 Tiitk Gida Kodeksi Yonetmeliginin
“Bulaganlar” bolimiinde verilen degerlere uygun olmalidir.

Hijyen : Yemeklik tuzlar Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin “Hijyen Boliimiinde yer alan
genel kurallara uygun olarak islenmelidir.



Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligr gida tliziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satici ise imalatginin imalatgilik belgesi
ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. ihaleye katilacak firma ISO -9001:2000 veya 1SO-
9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin imzasindan

Once idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati

hiikiimleri” gecerli olacaktir.

29- Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde ¢orba’nin tiim laboratuar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini

isteyecektir. Bununla ilgili tim masraflar saticiya ait olacaktir.

Bugday unu : yabanci maddelerden temizlenmis ve tavlanmis bugdaylarin teknigine uygun olarak
ogiitiilmesiyle elde edilen {iriindiir.

Almacak bugday unu kuru maddedeki kiil miktari en ¢ok %0,5 olan Tip 1 ( 65’e kadar
randimanl ) , baklava ve boreklik un olacaktir.

Genel ozellikleri -

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali ,acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vb. yabanci tat ve
koku bulunmamalidir.

Kendine 6zgii renk ve goriiniiste olmali, gézle goriilen yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktar1 en ¢ok %14,5 olmalidir.

Agritma islemi ( klorlama dahil ) uygulanmamis olmalidir.

Bugday unun tip 6zellikleri ( Tip 1)

Kuru maddedeki kiil miktar1 en ¢ok % 0,5

Kuru maddedeki ham seliiloz miktar1 en ¢ok %0, 1

Kuru maddedeki gluten miktar1 en az %9



e Kuru maddedeki %10’luk HCL’de ¢6ziinmeyen kiil miktar1 en ¢ok %0,1
e Asidite kuru maddede en ¢ok %0,04 olacaktir.
e Bugday unlar1 imal tarihinden itibaren en az 7 giinliik dogal olgunluk devresini tamamlamig

olmalidirlar.

Diger Hususlar :

o Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanlig1 gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satici ise imalat¢inin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan Once idare’ye sunacaktir.

e Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

o Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde unlarin tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tim masraflar saticiya ait olacaktir.

SIYAH CAY

Siyah cay : Camellia sinensis ( Linnaeus) O.Kuntze tiiriiniin farkli varyetelerinin yas ¢ay yapragi (
iki buguk yaprak ) ,tomurcuk ve bunlara bitisik taze sap kisimlarinin uygun yontemlerle islenmesiyle
elde edilen triindiir.

Almacak c¢ay 1nci simif paket siyah ¢ay olacaktir.

Yabanci madde: Y abanci madde ¢ayin disindaki biitiin maddeleri ifade eder.

Duyusal ozellikleri :
Diizgiin goriiniiste , siyah veya koyu bakir renkli olmaly, lif ve ¢op icermemeli

Dem rengi koyu kirmizi ve kirmizims1 goriiniiste, parlak olmali mat ve bulanik , tortulu veya esmerimsi
olmamalidir.

Dili ¢eker durumda buruk olmali ve dolgun 6zellikte olmali.
Aromasi ¢aya has ve hos olmalidir.

Gozle goriilebilen yabanct madde bulunmamalidir.

- Fiziksel ve kimyasal ézellikleri :

| Ozellikler | Degerler




Okside Olmamis Parga(m/m) % En ¢ok 8

Su Ekstrakti (Kuru maddede) (m/m) % Enaz 29

Suda Coziinen Kiilde Alkalilik( KOH) cinsinden % Enaz15—-enc¢ok 3
Kafein (Kuru maddede) (m/m)% Enazl,5

Toplam Kiil Miktari( Kuru maddede),(m/m) % En az 4, en ¢ok 8

Mikrobiyolojik Ozellikleri: Siyah ¢ayin mikrobiyolojik 6zellikleri Tiirk Gida Kodeksinin
“Mikrobiyolojik kriterleri” tebligine uygun olacaktir.

Katki Maddeleri: Siyah Cayda kullanilan katki maddelerine ait degerler Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 2’inci bolimiine uygun olacaktir.

Bulasanlar: Siyah g¢aymndaki bulasanlarin Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 4’lincii béliimiine
uygun olacaktir.

Pestisit Kalintilari: Siyah Cayda pestisitleri miktar1 Tiirk Gida Kodeksi Y®6netmeligi’ nin 5’inci
boliimiinde verilen degerlere uygun olacaktir.

Hijyen: Tiirk Gida Kodeksi’nin 7’inci bdliimiine uygun olacaktir.

* v

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saglik Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak iiretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida iiretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalatginin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya ISO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan 6nce idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gormesi halinde cay’in tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

RECEL




Recel : Suile biitiin veya parc¢ali meyvelerin veya bitkilerin kok, yaprak, ¢igek gibi yenilebilen
kisimlarinin seker ilave edilerek veya edilmeden belirli kivama getirilmis karigimidir.

Genel ozellikleri :
- Yapraklarindan veya ta¢ yapragindan regel {iretilen giil, miirver gibi bitkilerden elde edilen
geleneksel regellerde, yaprak orani en az %5 olmalidir.
- Yapraklarindan veya ta¢ yapragindan regel iiretilen giil, miirver gibi bitkilerden elde edilen
recellerde, yaprak orani en az %10 olmalidir.
- Recgellerde meyve orani en az % 45 olmalidir
- Regellerde refraktometre ile tayin edilen ¢6ziinebilir kuru madde miktar1 %68’den az olamaz.

Diger ozellikler :

Recelde pH araligi 2,8 — 3,5 arasinda olmalidir.
Regelde yabancit madde bulunmamalidir.

Mikrobiyolojik Ozellikler :

"Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Gida Katki Maddeleri Boliimiine, Pestisit Kalintilar1 Boliimiine,
Gida Hijyeni Boliimiinde ve Veteriner Ilaglar1 Tolerans Diizeyleri Boliimiine uygun olacaktir.

Diger Hususlar :

Satin alinacak gida maddeleri TSEK belgeli olup gidalarin tamami Saghk Bakanligi gida tiiziigiine
uygun olarak {iretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma iiretici ise; Uretici firma iiriinlere ait “Gida {iretim
sertifikasi’na ve “Gida sicil sertifikasi’na sahip olacaktir. Yetkili satict ise imalatginin imalatgilik
belgesi ve yetkili saticilik belgesi ile ihaleye katilabilecektir. Thaleye katilacak firma ISO -9001:2000
veya 1SO- 9002:2000 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu belgelerin birer kopyasini sézlesmenin
imzasindan Once idare’ye sunacaktir.

Burada belirtilmeyen hususlarda “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi” hiikiimleri ve “Gida Mevzuati
hiikiimleri” gecerli olacaktir.

Konak Belediyesi gerekli gérmesi halinde regel’in tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin yapilmasini
isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.




