YEMEK YAPIMI ICIN GIDA MALZEMESI ALIMI iSi TEKNiK
SARTNAMESI

MADDE 1-iSiN NiTELiGi
Midiirliigimiizce ilgemiz smirlari icerisinde yasayan ve tespit edilen ihtiya¢ sahibi

vatandaslarimiza yonelik ; hafta i¢i her giin yemek dagitimi yapilabilmesi i¢in yemeklik
malzeme alimi satin alinmas isi

MADDE 2- iSIN AMACI VE KONUSU

Bu is ilgemiz sinirlari igerisinde yasayan Ve tespit edilen ihtiyag¢ sahiplerine yonelik; hafta igi
her giin yemek dagitimi yapilabilmesi i¢in “yemeklik malzeme alim ” Isinin yapilmasidir.

MADDE 3-iSLE ILGILi TANIMLAR

IDARE: Bu teknik sartnamede, Konak Belediyesi Sosyal Yardim Isleri Miidiirliigii “Idare”
olarak adlandirilacaktir.

FIRMA: “Yemeklik malzeme alim1” ihalesine katilmak isteyen isteklilerin her birine bundan
boyle “Firma” veya “Yiiklenici” denilecektir.

KONTROL TESKILATI VE MUAYENE-KABUL KOMISYONU: idare firmanmn
caligmalarini denetleme ve kontrol etme hak ve yetkisine sahip olacak ve bunun i¢in konu ile
ilgili idare yeterli sayida uzman eleman gorevlendirilecektir. Kontrol Teskilati ve Muayene
Kabul Komisyonunun gérevleri, Konak Belediyesi Sosyal Yardim Isleri Miidiirliigii niin
gorevlendirecegi personel tarafindan yiiriitiilecektir.

MADDE 4-ISIN SURESI

Sozlesmenin imzalanmasina miiteakip ise baslanacak olup; isin siiresi 365 takvim gliniidiir.



MADDE 5-

MIKTARLARI

ALINACAK GIDA MALZEMELERI VE

ALINACAK MALZEMELER

MIKTARI

550 KG

70 KG

410 KG

580 KG

230 KG

276 KG

506 KG

735 KG

365 KG

735 KG

1650 KG

785 KG

138 KG

1380 KG

210 KG

345 KG

550 KG

140 KG

780 KG

25 KG

230 ADET

690 ADET

70 KG

368 KG

552 KG

1518 KG

184 ADET

510 KG

410 KG

1 UN/50 KG’LIK CUVAL
) GALETA UNU/
10 KG’LIK PAKET
3 ERISTE/5 KG’LIK PAKET
4 BULGUR/10 KG’LIK PAKET
5 NOHUT/10 KG’LIK PAKET
6 KIRMIZI MERCIMEK/
1 KG’LIK PAKET
. YESIL MERCIMEK/
1 KG'LIK PAKET
8 ARPA SEHRIYE/
5 KG’LIK PAKET
9 KURU FASULYE/
5 KG’LIK PAKET
10 BORU MAKARNA/
10 KG’LIK PAKET
11 PIRING/50 KG’LIK CUVAL
12 ELMA/STARKING ELMA
13 KURU UZUM/1 KG’LIK PAKET
14 PATATES/10 KG’LIK CUVAL
15 BEZELYE/KG
16 HAVUC/ KG
17 DOLMALIK BiBER/KG
18 KIRMIZI LAHANA/KG
19 PATLICAN/KG
20 SARIMSAK /KG
21 MARUL/ADET
22 ROKA/ADET
23 LIMON/KG
24 BIBER/ KG
25 SALATALIK/ KG
26 DOMATES/ KG
27 MAYDANOZ/ADET
28 PATATES (DONDURULMUS)/
10 KG’LIK PK
29 GARNITUR
(DONDURULMUS)/10 KG’LIK PK
30 ISPANAK (DONDURULMUS)/

10 KG’LIK PK

410 KG

31

HAVUC (DONDURULMUS)/
5 KG'LIK PK

70 KG

TOPLAM




TAZE

460 KG

12 KG

6 KG

6 KG

12 KG

150 KG

18 KG

6 KG

13.800 ADET

46 KG

2300 KG

17.250 ADET

140 LT

69 KG

3450 ADET

3450 ADET

368 KG

1058 KG

276 KG

1058 KG

1725 KG

1426 KG

115 LT

1010 LT

460 KG

2070 KG

1035 KG

1310 KG

180 KG

1400 KG

32 FASULYE(DONDURULMUS)/
10 KG’LIK PK
33 KiMYON/
1 KG'LIK PAKET
34 KEKIK/1 KG’LIK PAKET
35 KIRMIZI TOZ BIBER
/1 KG’LIK PAKET
36 NANE/1 KG’LIK PAKET
37 TUZ/10 KG’LIK PAKET
38 KARABIBER/1 KG’LIK PAKET
39 KARANFiL/1 KG’LIK PAKET
40 AYRAN/ADET/200 CC
41 KASAR PEYNIRi/1 KG’LIK PAKET
42 YOGURT/10 KG’LIK PAKET
43 YOGURT/ADET/200 GR
44 SUT/5 LT’LIK PAKET
LOR PEYNIRi/
45 1 KG’LIK KOVA VEYA TENEKE
PAKET
46 KESKUL/ADET/200 GR
47 SUPANGLE/ADET/200 GR
48 PIiLIC FILETO/KG
49 PiLIC BUT/KG
50 PiLIC GOGUS /KG
51 PiLIC BAGET/KG
52 DANA KUSBASI/KG
53 DANA KIYMA/KG
54 ZEYTINYAGI/5 LT’LiK. )
TENEKE/SIZMA ZEYTINYAGI
55 SIVI YAG—MISIR 0zU YAGI/
5 LT’LiK TENEKE
56 KONSERVE BEZELYE/
1 KG'LIK PAKET
57 KONSERVE TURLU/
1 KG'LIK PAKET
58 MARGARIN
/500 GRAMLIK PAKET
59 SALCA/5 KG’LIK TENEKE
60 SEKER/10 KG’LIK PAKET
61 KURU SOGAN/ 50 KG’LIK CUVAL
62 ET BULYON/S KG’LIK PAKET
63 YUMURTA/ADET

70 KG

552 ADET




MADDE 6 - GIDA MALZEMESI ALIMI iSi iLE ILGILI UYULMASI
GEREKEN HUSUSLAR

Hizmet Sekli:

* Yiiklenici bir giinde 300 kisilik gida malzemesi ¢ikarma kapasitesine sahip olacaktir.

*Satin alinacak gida maddelerinin tamami Saglik Bakanligi Gida Tiiziigi’'ne uygun olarak
iretilecek ve ambalajlanacaktir. Firma {iretici ise; iretici firma Uriinlere ait gida iiretim
sertifikasina ve Gida Sicil Sertifikasina sahip olacaktir. Yetkili satici ise imalat¢inin,
Imalatgilik Belgesi ve Yetkili Saticilik Belgesi ile teklif ettikleri iiriinlerle ilgili TSE veya ISO
9001 / 2000 veya 1SO 9002 / 2000 belgelerinden birini s6zlesmenin imzasindan sonra malin
tesliminden once idareye sunacaktir.

* [stekliler ihale konusu olan 63 kalemde bahsi gecen gida maddelerinin nitelik ve

markalarin1 malin tesliminden 6nce idareye sunacak, idarenin onayindan sonra mallar teslim
edecektir. Ayrica tiim tiriin markalar1 ulusal pazarda satisa sunuluyor olacaktir.

* Thale konusu gida iiriinlerin ambalajlarin iizerinde paketleme tarihi ile son kullanma tarihi
belirtilecek ve son kullanma tarihine 3 ay (90 giin) kalan gida maddeleri kabul
edilmeyecektir.

*Cevre kirliligine yol acacak uygulamalardan kaginilacaktir.

* [darece partiler halinde istenen fiiriinlerin miktarlarina Yiiklenici uymak zorundadir.

*Kullanilacak malzemelerin tiimii, Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin {iretim iznine
sahip olacak ve ilgili Tiirk Gida Kodeksi ve/veya TSE standartlarina uygun olacaktir.

*Uriinlerin tiimiinde {iretim ve son kullanma tarihi yazili olacak, raf dmrii dolmus olan iiriinler
kesinlikle kullanilmayacaktir.

*Yiklenici firma, tiiketilmek {lizere aldigi tim hazir iirlinleri calisma ve {iretim izni olan
firmalardan alacaktir.

*Hafta sonlar1 ve resmi tatillerde malzeme teslimat1 yapilmayacaktir.

*Satin alinacak gida maddeleri istenilen kalite ve evsafta uygun olacaktir.Satin alinacak gida
maddeleri ile ilgili istenilen sartlar ayri tiriin adlar altinda Madde 7°de yer almaktadir.

* Uriinler, s6zlesmenin imzalanmasindan sonra idarece teblig edilen miktarlarda ve teslimi
istenen giinlerine uygun olarak ,partiler halinde Dokuz Eyliil Meydani No:6 Konak Belediyesi
Basmane/IZMIR adresine Yiiklenici tarafindan teslim edilecektir.

*Idare gerekli gormesi halinde gida maddelerinin tiimiiniin laboratuar tetkik ve tahlillerinin
yapilmasini isteyecektir Bununla ilgili tim giderler yiikleniciye aittir.



MADDE 7-iISTENEN MALZEMELER VE OZELLIKLERI

KURU BAKLIYATLAR VE OZELLIKLERI

ERISTE

1- Bugday irmiginden usuliine gére yapilmis makarnalardan olacaktir. Bugday irmiginden
baska irmik veya nisasta karistirilmig ve boyanmis olmayacaktir.

2- Eristeler % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis
olacak fakat dagilmayacaktir.

3- Teslim sekli: 5 Kg’lik paketlerde olacaktir.

4- Ambalaj iizerinde lretici firmanin adi, adresi, TS numarasi, net agirligi, imal ve son
kullanma tarihleri cinsi, irmikten yapildigi yazili olacaktir. Son kullanma tarihinden Once
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriinler yiiklenici firma tarafindan nakliye {icreti kendine
ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

5-Yerli mali ve iyi cins olacaktir. Boyasiz, tabi, renk manzarasi olacaktir. Koyu sari, yesil,
yesilimtirak, esmerimsi renk olmayacaktir.

6- i¢inde catlak olmayacak i¢inde canli- cansiz hasarat ve yumurtalar1 bulunmayacaktir.
7-Konak Belediyesi gerekli gérmesi halinde eristenin tiim laboratuvar tetkik ve tahlillerinin
yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tiim masraflar saticiya ait olacaktir.

BULGUR (PILAVLIK)

1-Alinacak bulgur; ekstra sinifi pilavlik bulgur olacaktir.

2-Bulgur taneleri, saglam, temiz bulgura has renk, tat ve kokuda olacaktir.

3-Bulgur taneleri, eksimis, acimis, gozle goriilebilen kiiflenme veya kiiflenmeden dolay1
tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmayacaktir.

4-Bulgurda kurt, canli / cansiz bocek ve / veya bunlarin pargalari , yumurtalar1 ve benzeri
kirlilikler bulunmayacaktir.

5-Bulgurlarda tag, toprak,kum, ¢op v.b. bulunmayacaktir.

6-Bugdaylardan baska hububat taneleri miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

7-Cok iri tane miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

9-Elek alt1 miktar1 en ¢ok %0,5 olacaktir.

10-Rutubet miktar1 en ¢ok %13 olacaktir.

11-Kiil miktar1 (kuru maddede) en ¢ok %1.75 olacaktir.

12-Boya bulunmayacaktir.

13-10 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

NOHUT

1-Nohutlar ¢imlenmis, kizismis, kiiflii, eksi, dogal olmayan koku ve lezzette olmayacaktir.
2-Nohutlarda ; canli — cansiz parazitler, bunlarin aksami ve ifraz1 bulunmayacaktir.

3-Cavdar mahmuzu, diger mantar hastaliklar1 nedeniyle siirmeli ve rastikli taneler ve diger
yabanci zararli herhangi bir madde ihtiva etmeyecek , boyanmayacak ve yaglanmayacaktir.
4-Boy siirlar icerisinde kalmak iizere belirli tane ¢aplarina gore yapilan ayri partilerde diger
boylardan olan tane karisimi toplami agirlikca % 10°u gegmeyecektir.

5-Iginde bulunan y1l mahsulii nohutlara, digerleri karistirilmayacaktir.

6-Nohutlar son sene mahsulii olacak ve dnceden islatilmadan normal sartlarda pisirildiginde
biitiin nohutlarin pisme siiresi 4 saati ge¢meyecektir.irilik ve cesit bakimmdan homojen
olacaktir.

7-Yabanci madde miktar1 en ¢cok % 0,5

8-Kalbur alt1 agirlica en ¢ok %1

9-Bozuk tane agirlikca en ¢ok % 1



10-Kirik tane agirlik¢a en ¢ok % 1

11-Diger ¢esitlerden karisma agirlik¢a en ¢cok % 5 olacaktir.

12-Nohutlarin boyu en az 9 mm olacaktir.

13-Almacak nohutlarin ¢esidi yuvarlak nohut, boyu iri boy, derecesi birinci derece olacaktir.
14-Nohutlarda rutubet miktar1 en ¢ok % 14,5 olacaktir.

15-10 Kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK

1- Alinacak mercimekler 1nci sinif ekstra kalite mercimek olacaktir.

2-Mercimekler kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmis veya 1slatilip kurutulmus
ve gozle gorliniir kiiflii olmamali, i¢ mercimekler bocek ve hayvansal kalint1 icermemelidir.
3-Mercimekte Adi fig ( Vicia sativa ) ve bundan kaynaklanan [- cyanoalanine
bulunmamalidir.

4-I¢ mercimekler istek iizerine parlatilmak amaciyla Tiirk Gida Kodeksi Bitki Adiyla Anilan
Yemeklik Yaglar Tebligi'ne uygun bitkisel yag ile islem gorebilir. Bu durumda ig
mercimeklerde toplam yag orani, tane biinyesindeki yag dahil en ¢ok %2.5 olmalidir.
Yaglanma isleminde parafin kullanilmamalidir.

5-Mercimekler canli bocek ve hayvansal kalint1 icermemelidir.

6-Mercimegin mikrobiyolojik o6zellikleri Tirk Gida Kodeksinin  “Mikrobiyolojik
Kriterlerine” uygun olacaktir.

7-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

YESIL. MERCIMEK

1-Yeni sene mahsulii iyi ve normal vasiflarda yeter derece kurumus taneleri miimkiin oldugu
kadar miitecanis ve normal biiyiikliikte olacaktir.

2-Ciiriik kiifli, 1slak, yeter derecede kurumamais, kizismis, kiif ve fena kokulu olmayacaktir.

3- Biitiin tanelerde pisme durumu ayni derecede olacak, kirik tane miktart %3 i nem miktar1
ise %15°1 agsmayacaktir

4- Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret yabanci maddeler %1°den fazla olmayacaktir.

5-Gerek taneler icinde ve gerekse arasinda canli bit olmayacaktir.G.M.T. ne uygun olacaktir.
6-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

ARPA - TEL SEHRIYE

1- Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis arpa ve tel sehriyelerden olacaktir. Bugday
irmiginden bagka irmik veya nisasta karistirilmis olmayacaktir.

2- Sehriyeler % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis
olacak fakat dagilmayacaktir.

3- Rutubet miktar1 % 13’1 gegmeyecektir.

4- Kendisine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Kirlenmis, kiiflii olmayacak, yabanci madde ihtiva
etmeyecektir.

5- Yerli mal1 ve iyi cins olacaktir. Boyasiz, tabi, renk manzarasi olacaktir. Koyu sari, yesil,
yesilimtirak, esmerimsi renk olmayacaktir.

6- Teslim sekli: Standart olarak temiz 5 kg’lik paketler i¢inde olacaktir. Ambalaj {izerinde
iiretici firmanin adi, adresi, TS numarasi, net agirligi, imal ve son kullanma tarihleri cinsi,
irmikten yapildig1 yazili olacaktir.

7- Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan triinler yiiklenici firma
tarafindan nakliye {icreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
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BORU MAKARNA

1-Kirlenmis, gozle goriniir kiiflii,canli-cansiz kurtlu, bocekli veya bunlara ait izler ve
zararlilarca yenik olmamalidir.

2- Kendine has renk, koku ve tat da olmali, yabanci koku ve tat olmamali, i¢inde yabanci
madde ve boya bulunmamalidir.

3-Tuz konulmamalidir.( Tabi tuzu %1 bulunabilir.)

4-Kaynar suya atilip kaynatildiginda en ¢ok 20 dakika da pismelidir.

5-Pistigi anda kaygan, parlak goriinimde olmali, dagilmamalidir.

6-Kuru madde esasina gore suya gecen madde miktari en ¢ok %10 olmalidir.

7-Makarna kirildiginda kesit diizgiin goriiniiste ve lekesiz olmalidir.

8-Rutubet miktar1 en ¢ok %13 olacaktir.

9- Kat1 maddedeki kiil miktar1 en ¢ok %1 olacaktir.

10-Protein miktar1 kati maddede en az %10.5 olacaktir.

11-10 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

PIRINC (OSMANCIK )

1-Alinacak piring Osmancik piring olacaktir.

2-Pirin¢ tanesi disindaki bocek ve bdcek pargalar ile kalintilari, yabanci tohumlar, kabuk,
kepek, saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeleri,
3-Alinacak olan piringlerin sinifi ekstra, ¢esidi osmancik, gruplar1 ise uzun taneli ve kisa
taneli olacaktir.

4-Pirin¢ kendine has tat ve kokuda olmali, gézle goriiniir kiiflii tane, bocek ve bocek pargalart
ile kalintilar1, hayvansal atik ve kalintilar1 icermeyecektir.

5-Piringlerin rutubet miktar1 en fazla%14.5 olacaktir.

6-Farli kriterdeki piringler karigmayacaktir.

7-Piringler yeni mahsul {irlinii olacaktir.

8-Kirik tane oran1 %5°1 gegmeyecektir.

9-Degirmenlenmis yada beyaz piring i¢inde kargo yada kahverengi piring ile celtik miktari
ayr1 ayr1 %0.05°1 gegmeyecektir.

10-Organik ve inorganik yabanci maddelerin miktarlar

11-50 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

EK — 1 verilen degerleri asmayacaktir.
Organik ve Inorganik Yabanci Maddeler

Organik Yabanci Maddeler Inorganik Yabanci Maddeler

(En Fazla %) (En fazla%)
Degirmenlenmis yada  beyaz | 0.050 0,10
piring

Kusurlu Taneler ile Ilgili Kalite Kriterleri
Degirmenlenmis yada Beyaz (En fazla %)

Hasarli Tane 1,5
Ham Tane ve Tebesirlesmis Tane 3
Mandik yada Kirmizi1 Tane 1
Kirmizi ¢izgili Tane 2




KURU FASULYE

1- Kuru fasulyeler iyi evsafta yeni sene {iriinii olacaktir.

2- Fasulyeler yeter derecede kurumus ve taneleri normal biiyiikliikte (8-9 mm) olacaktir. Her
ne sebeple olursa olsun 1slatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci taneler
miktar1 % 1’den rutubet miktar1 % 14’den fazla olmayacaktir.

3- Yabanci ve agirlagtirict maddelerle karistirilmig, kimyasal maddelerle islem gormiis
olmayacaktir.

4- Boy smirlar i¢ginde kalmak iizere, belirli tane ¢aplarina gore yapilan ayr1 partilerde diger
boylarda olan tane karisimi toplami agirlikga % 10’u gecmeyecektir. Boyutlar homojen
olacaktir.

5- Cimlenmis, kizismis, kiiflii, eksi, dogal olmayan koku ve lezzette olmayacaktir.
Cavdarmahmuzu; diger mantar hastaliklar1 nedeniyle siirmeli ve rastikli taneler ve diger
yabanci1 zararlt maddeleri ihtiva etmeyecek; boyanmayacak ve yaglanmayacaktir.

6- i¢cinde bulunulan yil mahsulleri ile dnceki yillara ait mahsuller birbirine karistirilmayacak,
son yila ait mahsul olacaktir.

7- Pisme siiresi; 1slatilmadan ve normal sartlarda 3 saati gegmeyecektir. Taneler pisirilerek
kontrol edilecektir. Pigsme kuralina uyanlar kabul edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce
bozulan iirtinler yiiklenici firma tarafindan nakliye iicretleri kendilerine ait olmak iizere firma
tarafindan degistirilecektir.

8- Teslim sekli; Insan sagligina zarar vermeyen 5 kg lik, saglam ve temiz paketler iginde
olacaktir. Paketler iizerinde imal, son kullanma tarihleri, firma ismi,adresi, TS numarasi, cinsi
ve net agirlig1 yazili olmalidir.

MEYVELERIN OZELLIKLERI

ELMA

1-TS 100’e uygun extra sinif olacaktir.

2-Biitiin saglam kirmiz1 parlak renkte, kendine has kokuda olacaktir.

3-Elmalar elle toplanmis, biitliin, saglam, temiz, yabanci madde ve ila¢ artiklarindan
anormal dis nemden yabanci koku ve tatdan arinmis olacaktir.

4-Susuz ve yavan olmayacaktir. Elmalarin agirligi 200gr’ dan asagi olmayacaktir.

5-Elmalar sert ve sulu olmalidir.

6- Starking cinsi elma olacaktir

UZUM (KURU UZUM)

1-Cekirdeksiz Ekstra kuru {iztimler alinacaktir.

2-Kuru iiziimlerin rutubet muhtevasi %13’den az %16’den fazla olmamalidir.

3-Saglam biitiin temiz olmali bunlarda yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

4-Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

5-Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun 1 kg.lik ambalaj igerisinde, iirliniin teslim edildigi tarih
ile son tiikketim tarihi arasinda en az 6 ay olacaktir.

6-Uriine Tarmm ve Koy Isleri Bakanlig1’ndan iiretim izni alinmis olmahdir.
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SEBZELERIN OZELLIKLERI

PATATES

1-Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sar1 patateslerinden olacaktir.

2-Ezik, ¢iiriikk, hasere yenikli, kesik, burusuk, yumusak, porsiik, donmus, camurlu, toprakli,
1slak, filizlenmis, hastalikli veya filizi kirilmis olmayacaktir.

3-10 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

BEZELYE

1-Bezelyeler taze ve korpe olacaktir.

2-Biikiildiigli zaman kirilacak, toprakli, 1slak, burusmus, sararmis, taneleri ayrilmis,
pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlagsmis olmayacaktir.

3-I¢inde higbir yabanci madde bulunmayacak, birince sinif bezelye olacaktur.

HAVUC

1-TS 1193’e uygun ekstra smif olacaktir.

2-Ezik, ciiriik, donmus, porsiimiis, parcalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus,
kartlagsmis, bayat, 1slak, camurlu ve toprakli olmayacaktir.

3-Yenmeyecek sap, kok ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Havuglar sar1 renkli
olmayacaktir.

4-lyi cins ve taze havuglardan olacaktir.

DOLMABIBER

1-TS 1205’e uygun olup, 1.simf diri ve taze olacaktir.

2- Dogal rengini degistirmemis ve ince etli dolmalik biber olacaktir.

3-Cap1 60-70 mm olacaktir.

4- Acik kasalarda goriiniir sekilde ve kasanin her tarafi ayni ebatta olacak sekilde teslim
edilecektir.

5-Kizarmus, ezik, ¢iiriik, kesilmis, gevsemis, camurlu, toprakli ve ac1 olmayacaktir.

6- Piyasada satilan iyi cins taze biberlerden olacaktir.

KIRMIZI LAHANA

1- Tohuma kagmis kurtlanmis dagilmis yaprak halinde ¢amurlu ¢iirtiklii donmus hasere
yenikli olmayacak.

2- Taze gobegini tam sarmis lahanalardan olacaktir.

3- Her bir lahananin agirlig: tartildiginda 250 gramdan asagi olmayacaktir.



PATLICAN

1-TS 1255’ e uygun patlicanlar tatlh ve ekstra smifindan olup, cekirdeksiz ve kararmis
olacaktir.

2- Taze olacak, sekilleri diizgiin olacaktir.

3-Kasalarda ayni ebatta paketlenmis olarak gelecektir.

4-Ezik ve ¢iiriik olmayacaktir.

5- Ortalama boyu 20cm ve ¢ap1 6 cm civarinda olacaktir.

6-Piyasada satilan iyi cins kemer patlicandan olacaktir.

7-Ciirtik, ezik, porsiik, kartlagsmis, (yani ¢ekirdekleri beyazligin1 ve yumusakligini kaybetmis,
cekirdeklerinin rengi kararmis ve setlesmis) kiragi calmig, ham aci, giin vurmus, sararmis
olmayacaktir.

8-Patlicanlar orta biiyiikliikte en asag1 150 gr olacaktir.

9-Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

SARIMSAK

1-Kiiflenme, filizlenme belirtileri, dig nem (1slaklik) olmayacaktir.

2-Ciirtimiis ve tiikketimi engelleyecek derecede bozulmus sarimsaklar higbir suretle kabul
edilmeyecektir.

3-Yabanci tat ve koku ihtiva etmeyecektir.

MARUL

1-TS 1194'e uygun birinci sinif olacaktir.

2- Cinsi kivircik ve her adeti 200 gr.'dan asag1 olmayacaktir.3-

3-Yesil parlak renkte, sar1 yapraklari tamamen temizlenmis, kokleri dibinden kesilmis
olacaktir.

4-Agirligr 500gr’dan asag1 olmayacaktir.

ROKA

1-Rokalar dis etkenlerden zarar gormemis olmalidir.

2-taze ve korpe goriiniimlii, solmamaig,saglam ve temiz olmalidir.
3-lizerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilart olmamalidir.

4-yabanci koku ve tat ihtiva etmeyecektiir.

5-demetleri piyasadaki normal biiyiikliikte olmalidir.

6-idare tarafindan belirlenen zamanda toplam 200 adet teslim edilmelidir

LIMON

1-TS 34’e uygun extra, piyasada satilan iyi cinsden olacaktir.

2- Kalin kabuklu olmayacaktir. Tartildiginda en az 50 gr olacaktir.
3-Yesil, ezik, ¢iiriik, kurumus, donmus, kiiflenmis olmayacaktir.

4-her biri 75 gr.dan az, ¢iiriik, donmus, ezik, suyu kagmis olmayacaktir

BIiBER

1-Satilan iyi cins taze biberlerden olacaktir.

2-Boyu 10-15 cm arasinda olacaktir. Ezik, ¢liriik, kokmus, porsiimiis, sararmis olmayacak,
igerisinde yabani nebat bulunmayacak.

3-Temiz sandik veya ¢uval ambalajlarda teslim edilecektir.

4-Gorlniimii parlak olmalidir.
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SALATALIK

1-TS 1253’e uygun olup, ekstra siniftan olacaktir.

2-Kurik, catlak, ¢iirtik, burusmus ve porsiimiis, camurlu olmayacaktir.

3-Diri olacak ve kartlagmamuis, ¢ekirdeksiz olacaktir.

4-5 capinda 15-20 cm uzunlugunda olacaktir.

5-Kasalarda orjinal siralanmis sekilde teslim edilecek ve dokme veya ¢uvalda olmayacaktir.

DOMATES

1- Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmis domatesten olacaktir. Ezik, ¢tirtik, kiifld,
camurlu, 1slatilmis, eksimis ve bozulmus olmayacaktir.

2-Domateslerin en kii¢ligii 50 gr. dan asag1 olmayacaktir.

3-Domatesler temiz ve saglam sandik i¢inde getirilecektir.

MAYDANOZ

1-TS 1816’e uygun 100gr’lik demetler halinde olacaktir.

2-Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe, goriinlisii solmamis, saglam ve
temiz olmalidir.

3-Maydanozlar ¢esidine 6zgii renkte olmali parazit ve hastaliklarla soguktan zarar gormiis
olmamalidir.

4-I¢inde yabanci otlar bulunmayacaktir.

5- Demetlerin tamami ayni cins olacaktir.

6-Demetlerin tamami ayni cins olacak , en kiigiigii 75 gr. ‘dan az olmayacaktir

DONDURULMUS GIDALAR

PATATES DONDURULMUS
1.Uriin patatese 6zgii tat ve lezzette olmalidir. Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Agizda
mantarlagsmis bir his vermemelidir.
2-Kolayca dagilmayan bir yapida olmalidir.
3-Patateslerin, yiizeyi diizgiin olmali, birbirine yapismamis veya birbirine buz kiitleleri ile
yapismis halde dondurulmus olmamalidir.
4-1.smif dondurulmus patates olacak, kendine has renkte kararmamis ve bir 6rnek renkte
olmali, hastalikli ve bozulmus kisimlar ile mekanik zarar gormiis kisimlar, filiz ve
gozenekleri ayiklanmis olmalidir. Cozdiiriildiikten sonra mantarlasmis olmamalidir.
5-Kimyasal ve fiziksel ozellikleri TS 8642'ye uygun olacaktir.
6-7x7 veya 9x9 Cubuk olarak, 4x2,5 kg.lik (10kg) ambalajlarda donuk olarak teslim
edilecektir.

GARNITUR DONDURULMUS

1-Havug, patates, bezelyelerin yikanip teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre
zar1 pargalanmadan tek tek IQF (tanelenmis sok dondurma ) sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

2-Dondurulmus garnitiirde kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir.

3-Kendine has tat,koku ve renkte olmalidir.

4-Yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

5-Kesinlikle hi¢bir katki maddesi kullanilmamamladir.
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6-Ambalajlarin {izerinde cinsi, biiriit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, tanitici
isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi (ay-yil olarak ) veya raf omrii, imal
tarihi, igindekiler bulunmalidir.

7-Minimum -18 derece en az 18 muhafaza edilebilecektir.Uygun sartlarda muhafaza edildigi
halde garanti siiresi icerisinde bozulan iiriinler yenisi ile degistirilecektir.

8-10 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

ISPANAK DONDURULMUS

1.Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan
sonra hiicre zar1 pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus
olmalidur.

2. Dondurulmus 1spanaklarda kesinlikle yabanct madde bulunmamalidir.

3. Kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.

4. Dondurulmus 1spanaklarda kesinlikle hi¢bir katki maddesi kullanilmamalidir.

5. Dondurulmus 1spanaklar kesilmis olup, biitiin olmamalidir.

6. 4x2,5 kg.lik (10kg) ambalajlarda donuk olarak teslim alinacaktir. Blok seklinde
dondurulmus olmayacaktir.

HAVUC DONDURULMUS

1-Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.

2- Ezik, ciiriikk, donmus, porsiimiis, par¢alanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmig, burusmus,
kartlagsmuis, bayat, 1slak, camurlu, toprakli olmayacaktir.

3- Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

Dondurulmus havucta kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir.
4- Kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.
5-Dondurulmus  havucta  kesinlikle  hi¢cbir  katki  maddesi  kullanilmamalidir.
6- 5 kglik ambalajlarda donuk olarak teslim alinacaktir. Blok seklinde dondurulmus
olmayacaktir.

TAZE FASULYE DONDURULMUS

1-Dondurulmus taze fasulye giinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uclar kesildikten
sonra iki veya 1li¢ parcaya boOlliniip; teknige uygun bir sekilde haglanip hiicre zarn
parcalanmadan IQF (tenlenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.
2-Dondurulmus taze fasulyede kesinlikle yabanc1 madde bulunmamamlidir.

3-Kendine has tat.koku ve renkte olmalidir.

4-Yabanci tat ve koku bulunmamamlidir.

5-Kesinlikle hi¢bir katki maddesi kullanilmamamlidr.

6-4*2,5 kg’lik (10 kg) ambalajlarda donuk olarak teslim edilmedlidir.

BAHARATLAR VE OZELLIKLERI

KiMYON

1- Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

2- Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

3- I¢inde yabanci madde olmayacaktir.

4-Ambalaja tiretici firma adi, imal tarihi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.
5-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.
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KEKIK
1-Tirk Gida Kodeksi - Baharat Tebligine uygun olacaktir.(R.G. Tarihi:01.09.2002
Say1s1:24863 )
2-Kendine has renk, koku, tatta olmali, i¢inde hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.
3-Ambalaj iizerinde iiretici firma adi, imal tarihi, net agirhig1 yazili olmalidir.
4-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

KIRMIZI TOZ BiBER

1-Kirmizi1 toz biber yemeklerde garnitiir olarak kullanilacak 6zellikte olacaktir. Kiiflenmis,
bozulmus olmayacaktir.

2-Ciplak gozle bakildiginda icerisinde canli, 6lii bocek ile kurt ve kemirici hayvan kalintilar
olmayacaktir. Icerisinde boya vb. maddeler katilmis olmayacaktir.

3-Kirmizi toz biber 1 kg’lik paketlerde, muhafaza siiresinde kirmizi toz biber iyi durumunda
tutacak, rutubet almalarini Onleyecek, giin 1s1¢indan koruyacak sizdirmaz 6zellikte, temiz,
kuru, saglam ve insan sagligina zararsiz piyasada muadili ambalajlarda olacak; bu ambalajlar
tagima ve istifte koruyacak dis ambalajlarda olacaktir.

4-Kirmizi toz biber kendine has koku, tat ve renkte olacaktir. Yapildig: biberin ¢ekirdeklerini
icermeyecek, ele alindiginda renk ve yag vermeyecek 6zellikte olacaktir.

5-Kirmizi toz ve pul biber piyasada bilinen birinci sinif markadan olacaktir.

6-Birim ambalajin iizerinde iiretici firmanin adi, sinif, net agirligi, imal tarihi ve son kullanma
tarihleri yazili olacaktir. Ambalajlar delik, yirtik, patlak olmayacaktir. Teslim tarihinden
itibaren en az bir (1) y1l kullanim siiresi olacaktir.

NANE

1-Taze, yesil renkli ve demetler halinde olacak; camurlu ve yabanci ot karismis olmayacaktir.
2-Kendine has renk, koku, tatta olmali, i¢cinde hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.
3-Ambalaj iizerinde iiretici firma adi, imal tarihi, net agirhig1 yazili olmalidir.

4-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

Uz

1-Sofralik tuzlar beyaz renkte olmalidir.
2-Sofra tuzlart homojen olmali, tane biiylikliigii g6z acikligi 1000 um’lik elekten tamami
gecmeli, g6z agiklig 210mm’lik elekten gegen kisim en ¢ok %20 olmalidir.
3-Rutubet miktar1 sofra tuzlarinda kiitlece en ¢cok %0.5 , gida sanayinde kullanilan tuzlarda
ise en ¢ok % 2 olmalidir.
4-Sofra tuzlarinda 50-70 mg/kg oraninda potasyum iyodiir veya 52-40 mg/kg oraninda
potasyum iyodat katilmasi zorunludur.
5-Sofra tuzlan florid, demir gibi mineraller ve vitaminler ile zenginlestirilebilir.
6-Sodyum kloriir miktar1 katki maddeleri hari¢ olmak iizere sofra tuzlarinda kuru maddede en
az %98 olmalidir.
7-Sofralik tuzlarda asitte ¢oziinmeyen madde miktari, asitte ¢oziinmeyen katki maddeleri
hari¢ olmak iizere kiitlece en ¢ok %0,5 olmalidir.
8-Sofralik tuzlarda suda ¢éziinmeyen madde miktari, suda ¢éziinmeyen katki maddeleri harig
olmak tizere kiitlece en ¢ok %0,5 olmalidir.
9-Tuzlar en ¢ok 10 kg'lik birim ambalajlarda olacaktir.
10-Paketler yirtik, delik ve patlak olmayacaktir.
11-Ambalaj iizerinde iiretici firma ad1, imal tarihi, net agirlig1 yazili olmalidir.

13



KARABIBER

1- Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

2- Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

3- iginde yabanci madde olmayacaktir.

4-Ambalaja tiretici firma adi, imal tarihi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.
5-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

KARANFIL

1- Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

2- Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

3- iginde yabanci madde olmayacaktir.

4-Ambalaja tiretici firma adi, imal tarihi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.
5-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

SUT VE SUT URUNLERI

AYRAN

1Tiirk Gida Kodeksi Fermente siitler Tebligi(No:2009/25)'ne  uygun olacaktir. (R.G.
Tarihi: 16.02.2009 R.G. Say1:27143)

2.Ayranlar 200—cc lik kapali ambalajlarda olmalidir. ve en fazla + 3°C’de muhafaza
edilmelidir.

3. Gozle gorilebilir kirlilik belirtisi ve eksimsi bir tat olmayacaktir.
4.Yabanc tat, koku ve aroma hissedilmeyecektir.

5.Ayranlarda siit yagi, 100 mililitrede 1,5 gramdan, yagsiz kuru madde 8 gramdan, yogunluk,
1,020 den az; asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1,6 dan, tuzlu satilanlarda tuz miktar1 100
mililitrede 1gramdan ¢ok olmayacaktir.

6. Gida Maddeleri Tiiziigiine uygun olacaktir.

7.Ayranlarin | mililitresinde 10’dan ¢ok koliform bakteri, 10°dan ¢ok kiif veya maya
olmayacaktir.

8.Ayranlara yag, krema v.b. maddelerle kivam verici maddeler karistirilamaz.

9.Kapali sigeler ve diger kapali ambalajlar i¢inde satilan ayranlarin otomatik tesislerde el
degmeden dolmasi gerekir.

10.Ayran kolileri, sagliga zararli olmayan, her tarafi kapali ve soguklugunu muhafaza edecek
sekilde, fabrika ambalajli olacaktir. Ayranlar, karton koliler i¢cinde +2°C’de teslim alinacaktir.
11.Ayranlarin satildiklar1 kaplarda veya bunlarin kapaklarinda giin ve ay olarak yapim tarihi,
son kullanma tarihi, yapime1 firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi, tuz katilip
katilmadig1 okunakli bicimde belirtilecektir.

KASAR PEYNIRI

1-Getirilecek kasar peyniri tam yagli ve birinci sinif olmalidir.

2-Peynirler tam olgunlagsmis ve piyasanin istenilen miktarda yagli ve istenilen sinif
peynirlerden olacaktir.

3-Peynirler kendine 6zgii has tat ve kokuda olmalidir

4-Peynir tekerleri ortadan ikiye kesildiginde kesitleri diiz piiriizsiiz ve homojen bir yapida
olacaktir.Kurumsu veya kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumusak olmayacak hava
boslugundan ileri gelen biiyiik delikler olmayacak, siingerimsi manzara gostermeyecektir.
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5-Tekerlerin kabuk kismi kalin fazla sert veya yumusak donuk goriiniislii, acik kahverengi
veya agik krem renginde olmayacaktir.

6-Tekerlerde kabuk kalinligi 3 mm’den az 5 mm’den fazla olmayacak, agirlik miktar1 tim
kalip agirliginda %5°1 gegcmeyecektir.

7-Peynir tiirleri yuvarlak veya dikdortgen olacak kiiflii ve derin catlakli olmayacaktir.

8-Fena kokulu, eksi, ac1, kurtlu, kurt ve fare yenikli ezilmis, kirilmis olmayacaktir.

9-Peynir goriiniisii donuk, beyaza veya koyu sariya kagan renkte olmayacaktir.

10-Kasar peynirlerde rutubet miktari kiitlece en ¢cok %40 olacaktir.

11-Kagsar peynirlerde siit yagi miktar1 tam yaglh kasarda kiitlece en az %45 olmalidir.
12-Kasar peynirde tuz miktar1 kuru maddede kiitlece en az %3 en ¢ok %7 olmalidir.

13-Kasar peyniri igine nigasta katilmis olmayacaktir.

14-Kasar peynirde E.coli bulunmayacaktir.

15-Patojen mikroorganizma bulunmayacaktir.

16-Kasar peynirin 1 graminda 100 adetten ¢ok koli form bakteri ve 100 adetten ¢ok maya ve
kiif bulunmayacaktir.

17-Kasar peyniri biitiin tekerler veya dikdortgen halinde uygun sarlarda ambalajli olarak veya
birkag teker bir arada kasar peynirinin vasiflarint bozmayacak bir ambalaj igerisinde veya
tekerlerden kesilmis ve degisik agirliklarda parcalar temiz , hi¢ kullanilmamis, insan sagligina
zarar vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yonde etkilemeyen toz kir ve ¢evre etkenlerinden
koruyabilecek ambalajlar icerisinde hazirlanip getirilecektir.

18-Peynirin paketi lizerinde firmanin adi, adresi, tanitici isareti, malin adi, tipi ve sinifi, seri
numarasi, imal ve son kullanma tarihi ve netagirligi, tse damgasi olmalidir.

19-Satic1 firma tarafindan kasar peynirlerine normal ve birlik sartlarinda muhafaza durumuna
gore 6 ay garanti verilecektir. Bu miiddet icerisinde meydana gelecek veya goriilecek
bozulmalarda alim sartlarina uygun yeni peynirlerle satict firma degistirme yapacaktir.

20-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

PASTORIZE HOMOJENIZE YOGURT(ADET)

1-Yogurtlarda siitiin bilinyesinde bulunan tabii unsurlardan farkli her hangi bir madde
bulunmayacaktir.

2-Yogurdun iizerinde veya i¢inde kirlilik belirtisi ve kendisinden baska ozellik, jelatin ve
nisasta gibi hi¢ bir madde bulunmayacaktir.

3-Yogurt normal kivamli homojen bir kitle yapisinda olmali, iginde veya kaymak tabakasinin
altinda ve istiinde yogurt suyu ayrilmis olmamali, gaz olusunu gosteren gazli gozler ile
kaymak tabakasi lizerinde veya yogurdun {izerinde kiiflenme belirtisi olmayacaktir.
4-Yogurtlarda yabanci koku, tat ve aroma bulunmamali, yogurt kendine 6zgii renk koku ve
tatda olmalidir.

5-Yogurt pastorize siitten imal edilmis olmayacaktir. Yag %3 toplam kuru madde miktar1 en
az %15 olacaktir.

6- Getirilen yogurtlar tek kisilik ambalajlarda 200 gram olmali, son kullanma ve tiretim tarihi
tizerinde olmalidir

7-Yukarida belirtilen hususlarin disinda muayene komisyonunda bir tereddiit hasil oldugunda
usuliine uygun numuneler hifzisithha laboratuarina gonderilir. (Biitiin tetkik ve tahlil {icretleri
miiteahhide aittir.)

8-Yogurtlar Gida Maddeleri Tiiziigii'ne uygun olacaktir.
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PASTORIZE HOMOJENIZE YOGURT

1-Yogurtlarda siitiin bilinyesinde bulunan tabii unsurlardan farkli her hangi bir madde
bulunmayacaktir.

2-Yogurdun lizerinde veya i¢inde kirlilik belirtisi ve kendisinden baska ozellik, jelatin ve
nisasta gibi hi¢ bir madde bulunmayacaktir.

3-Yogurt normal kivamli homojen bir kitle yapisinda olmali, i¢inde veya kaymak tabakasinin
altinda ve istiinde yogurt suyu ayrilmig olmamali, gaz olusunu gosteren gazli gozler ile
kaymak tabakasi lizerinde veya yogurdun {lizerinde kiiflenme belirtisi olmayacaktir.
4-Yogurtlarda yabanci koku, tat ve aroma bulunmamali, yogurt kendine 6zgii renk koku ve
tatda olmalidir.

5-Yogurt pastorize siitten imal edilmis olmayacaktir. Yag %3 toplam kuru madde miktar1 en
az %15 olacaktir.

6- Ambalajlarda son kullanma ve iiretim tarihi iizerinde olmalidir.

7-Yukarida belirtilen hususlarin disinda muayene komisyonunda bir tereddiit hasil oldugunda
usuliine uygun numuneler hifzisithha laboratuarina gonderilir. (Biitiin tetkik ve tahlil ticretleri
miiteahhide aittir.)

8-Yogurtlar Gida Maddeleri Tiiziigii'ne uygun olacaktir

9-10 kg’lik paketlerde olacaktir.

SUT

1-Tazeligi, kivami, kokusu ve goriintiisii tabii olacaktir.

2- Bekletildigi zaman, yarim saat i¢inde kabin dibine gozle goriiniir tortu birakmayacaktir.
3- Kan ve hayvanin diger ifraz maddelerini ihtiva etmeyecektir.

4-Tad; eksi ve ac1 olmayacak, terkibine herhangi bir yabanci madde ilave edilmeyecektir.

5- Siitler, 5 It’lik ambalajli UHT sistemiyle sterilize edilmis olmalidir.

6-Getirilen siitiin istenilen vasifta olup olmadigindan siiphe edildiginde uygun goriilen yerde
idare tarafindan tahlil ettirilebilecektir.

7- Tahlil gideri firmadan karsilanacaktir.

8- Kesilen siitler iade edilecek ve yerine yeni siit istenecektir.

9- Kutu siitlerin lizerinde imal tarihi, son kullanma tarihi, firma adi, yapim yeri belirtilmis
olmalidir.

10-Ambalaj temiz ve kuru olmali, delik ve gatlak bulundurmamalidir.

11-Bombe yapmis olmamalidir.

12-Tam yagl siitiin i¢indeki yag orant %3’ iin,yarim yagli ligme siitiiniin yag orant %1.5’in
altinda olmayacaktir .

13- Siitler, Gida Maddeleri Tiiziigii'ne uygun olacaktir.

LOR PEYNIiRI

1-Max. % 75 nem, min. 5.0 Ph, min. % 45 kati maddede yag bulunmalidir.

2-%99 peyniralt1 suyu, %1 tuzdan olugmalidir.

3-Kova ya da teneke i¢inde agz1 bagl folyoya ambalajlanir, termoform ambalaj i¢inde de
ambalajlanabilir.

4-Mikrobiyal bilesim: max 95 ad/gr koliform, max 95 ad/gr kiif-maya, max.100 ad/gr Staph.
aureus, max 100 ad/gr Cl.perfringens, max 0 ad/gr List.monositogenes ve E.coli, max 0 ad/25
gr Sal

6- Getirilen {iriin istenilen vasifta olup olmadigindan siiphe edildiginde uygun goriilen yerde
idare tarafindan tahlil ettirilebilecektir.

7- Tahlil gideri firmadan karsilanacaktir.

8-1 kg’lik kova veya tenekelerde teslim edilecektir
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TATLILAR VE OZELLIKLERI

KESKUL

1-Kendine 6zgii olup; kotii koku olmayacaktir.

2-Uriin ambalajinda yamulma ve ezilme olmamalidur.

3-Keskiiller soguk muhafaza kosullarinda (4-10 derece) saklanmig olmalidir.

4-Uriin kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis olmamalidir.

5-Teslim sekli 200 gr’lik ambalajlarda,belirtilen zamanda toplam 1000 adet olacaktir.
6-Keskiil aliminda ambalaj {izerinde belirtilen net agirlik esas alinacaktir.

7-Ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi, seri numarast,
imalat tarihi bulunmalidir.

SUPANGLE
1-Kendine 6zgii olup; kotii koku olmayacaktir.
2-Uriin ambalajinda yamulma ve ezilme olmamalidir.
3-Supangle soguk muhafaza kosullarinda (4-10 derece) saklanmis olmalidir.
4-Uriin kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis olmamalidir.
5-Teslim sekli 200 gr’lik ambalajlarda,belirtilen zamanda toplam 1000 adet olacaktir.
6-Supangle aliminda ambalaj tizerinde belirtilen net agirlik esas alinacaktir.
7-Ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi, seri numarast,
imalat tarihi bulunmalidir.

ETLER VE OZELLIKLERI

PILIC BUT

1-Pilig biitiin sirt kemigi eklem yerinden itibaren kesilmis ve kuyrugu alinmis olacaktir.
2-Pili¢ but ortalama 250 GR (+-%20 ) olacaktir.

3-Pili¢ butun igerisinde etin yenilmeyen kisimlari olmayacaktir.

4-Pili¢ but da kan, pislik (diski, sindirim organi, muhteviyati gibi ),toprak, ¢amur, ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

5-Tat ve kokuda agirlagsma, oksidatif acilagma olmayacaktir.

6-Pili¢ butta derin ve yiizeysel kokusma, kiikiirtlii ve amonyakli kokusma olmayacaktir.
7-Pili¢ butun eti ve derisi dogal rendinden farkli olmayacaktir.

8-Pili¢ butlar ambalajlara diizgiin bir sekilde siralanarak dizilmis olacaktir.

9-Kendi ambalajlarinda teslim edilecektir. Ambalajlarda kesim ve son kullanma tarihleri yer
alacaktir.

PiLIC FILETO OZELLIKLERI

1- Paket ambalajlarinin {izerine kesim tarihi, firma adiyla beraber yazilacaktir
2-Ambalajlanmig kemiksiz tavuk gogiis etlerinin agirligi 20 kg’1 gegmeyen miktarlarda biiyiik
ambalajlara konulacaktir. Ambalajlar piyasa teamiiliine uygun ve hijyenik sartlara sahip
olacaktir. Ambalajlanmis kemiksiz tavuk gogiis etlerinin iclerinde kan, su ve sizinti
bulunmayacaktir.

3- Ambalajlarda silinmeyecek sekilde okunakli olarak firma adi, parca adedi, kesim tarihi,
kullanim stiresi (ay, yil, giin) belirtilecektir
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4- 3 giin i¢inde bozulan malzemelerin geri iadesi yapilacak, yenisi istenecektir. Getirilmedigi
takdirde cezai islem uygulanacaktir.

5- Ambalajin lizerinde Gida Tarim ve Hayvacilik Bakanliginin  iiretim izni, 1ilgili Tirk
Gida Kodeksi ve TSE Standartlarina uygundur ibaresi yer alacaktir

PiLiC GOGUS OZELLIKLERI

1-Gogiis; orta derecede derin ve uzun gogiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca,
tasidig1 et dolayisiyla ona yuvarlak bir goriiniim vermeye yetecek kadar etli, izerinde boyun
bulunmayan, kanat tamamen ¢ikarilmis ve sirt kemigi alinmig, 600 gr dan asag1 olmamali.

2- Tavuk etleri teker teker olmak {izere, igindeki malin disaridan goriilmesini engellemeyecek
nitelikte poli etilen ve benzeri malzemeden yapilmig ambalajlar icerisinde kasalara konmus
sekilde teslim edilecektir.

3- Kasalardaki tavuklarin i¢lerinde su olmayacaktir.

4- Parca tavuklarin lizerinde tiiy, leke, toz, toprak, camur, vb. yabanci madde
bulunmayacaktir.

5 - Tavuk etleri ambalaji lizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakl
yazilmalidir.

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- Veteriner hekim onayi,

- Teslim eden firma ad1 ve kasesi,

6- Tavuk etleri, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.

7- Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla teslimat yapilacaktir.

8- Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
karsilanmak iizere analize tabi tutulur.

PiLIC BAGET VE OZELLIKLERI

1-Giinliik kesilmis tavuklara ait olmalidir.
2-Tagima saklama sartlar1 TSE’ye uygun olmalidir.
3- Tavuk etleri teker teker olmak iizere, icindeki malin digsaridan goriilmesini engellemeyecek
nitelikte poli etilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara konmus
sekilde teslim edilecektir.
4- Kasalardaki tavuklarin iglerinde su olmayacaktir.
5-Parga tavuklarin {izerinde tiiy, leke, toz, toprak, ¢amur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.
6-Tavuk etleri ambalaji1 iizerine veya ambalajlar i¢cine konulacak etiketlerde veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli
yazilmaldir.

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,
- Veteriner hekim onay,
- Teslim eden firma ad1 ve kasesi,

7- Tavuk etleri, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.

8-Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla teslimat yapilacaktir.

9-Teslimde firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

10-Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
karsilanmak iizere analize tabi tutulur.
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DANA KUSBASI VE OZELLIiKLERI

1- Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat
bekletildikten sonra veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler
soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibatl araglarla kuruma ulastirilacaktir. Et i¢
15181 10 C nin tizerinde olmayacaktir

2- Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.
3- Dondurulmus et alinmayacaktir.

4- Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan asag1 kisimlar et yerine alinmayacaktir.

5- Govdenin dis kisimlar1 kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir..

6- Tart1 kesimden hemen sonra yapilmis ise %6 fire diisiilecektir.

7- Etler kan, pislik (diski, sindirim organt muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

8-Etlerde, et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlasma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat olusumu
goriilmeyecektir.

9- Mengei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

10-Etler teknige gore taze olarak verilecektir.

11-Etler yumusamis,nemli,kiiflii,eksimis,kokulu,yapiskan,parlak kirmiziikahveremsi
olmayacaktir.

DANA KIYMA

1-Dana kiyma orta yagl (yag oran1 < %10) ve 3.5mm lik aynadan ¢ekilmis olacaktir.
2-Dana kemiksiz 6n geyrekten elde edilmis olacaktir.

3- Dana kemiksiz 6n ceyrek; On kol, sirt, boyun ve kaburgadan olusan kemikli kisimdir.
Antrkot boliimii dahil edilecektir.

4-Karin bosluguna ait pengeta diye tabir edilen et kismu ile radius kemigini saran incik etleri
dahil edilmeyecektir.

5- Taze, olgunlagmasini tamamlamis ve pH 5,6-6,2 olacaktir. Etler erkek danadan elde
edilmis olacaktir.

6- Uriinler 2-5kg lik MAP (Modiyife Atmosfer Paketleme) paketlerde olacaktir.

YAGLAR VE OZELLIKLERI

MISIROZU YAGI

1-Bitki ad1 ile anilan yemeklik yaglarin yag asitleri kompozisyonu ise Tiirk Gida Kodeksinin
Bitki adi ile anilan yemeklik yaglar ile ilgili mevzuata uygun olmalidir.

2-Bu teblig kapsamindaki bitki ad1 ile anilan yemeklik yaglar kendine has renk, tat ve kokuda
olmal1 yabanci ve ransit tat ve koku icermemelidir.

3-Diger kalite kriterleri agagidaki verilen tabloda yer alan degerlere uygun olmalidir.

4-5 litrelik tenekelerde teslim edilecektir.
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Diger Kalite Kriterleri

Ugucu Madde (105 °C) En Cok 0.2 %m/m

Coziilmeyen Safsizliklar En Cok 0.5%m/m

Sabun Sayist En Cok 0.005 %m/m

Asit Sayisi Rafine yaglarda En Cok 0.6 mg KOH/g yag

Peroksit Sayisi Rafine yaglarda En Cok 10 miliekivalen aktif osijen /kg yag
ZEYTIN YAGI

1-Berrak, tortusuz, acik sar1 veya altin saris1 renginde olacaktir.

2-Kendine has normal lezzette olup, herhangi bir yabanci yag veya yabanct madde
icermeyecektir.

3-Boyali, ac1 olmayacak, serbest yag asidi %1-3"i gegmeyecektir. Gida Maddeleri Tiiziigli'ne
uygun olacaktir.

4-Asitlik derecesi %1°1 gegmeyecek

5- Tadinda acilik olmayacak

6- Bagska bir yagla karigsmis olmayacak

9- Slitrelik teneke kutularda olacak

10- Tenekeler diizgiin,temiz,delinmemis,paslanmamis,bombe yapmamis ve ezilmemis olacak.
11-S1zma zeytinyag1 olacaktir.

KONSERVE CESITLERI VE OZELLIKLERI

KONSERVE BEZELYE

1-Teknik Ozellikleri TS 382'ye uygun olmalidir. Yiriirlikte olan Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligine uygun olacaktir.
2-Stizme kiitlenin net kiitleye orani ilgili TSE standardina uygun olacaktir.
3-Tirk Gida Kodeksi'ne uygun, biiyiikk boy 3 numara, 1 kilogramlik hermetik olarak
kapatilan, TS 1234’e uygun ozellikteki kalayli ve laki siyrilmamis uygun lakli levhalardan
yapilan ve ebatlar1 TS 1924’e uygun olan teneke kutu i¢inde, ayrica kalaysiz 6zel krom
kaplanmis levhalardan yapilan kutularda ve uygun lamine ambalajlarda ambalajlanmis
olacaktir.
4-Siizme Kiitlesi: Siizme kiitlesi, bezelye konservesindeki bezelyelerin usuliine gore siiziiliip
bekletildikten sonraki agirligidir. Alinacak {irlinlin stizme agirligi 2520 gr.dan az olmamalidir.
5-Tepe Boslugu: Tepe boslugu, kutunun kenet alt seviyesi ile i¢indeki konservenin iist
seviyesi arasindaki kalan bosluktur
6-Yabanci Madde: Yabanci madde, bezelye daneleri ve miisaade edilen miktardaki diger
zararsiz nebati madde ile salamuradan baska her tiirlii maddedir.
7-Salamura: Salamura, igme suyunda (TS 266) en ¢cok % 2 (m/m) yemeklik tuz (TS 933) ve
gerektiginde en ¢ok % 1 (m/m) seker (TS 861) ihtiva eden bir ¢ozeltidir.
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Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalidir. :
1 Imalat¢1 firma ad1 veya tescilli markas1 ve adresi,

Malin adi, (Bezelye Konservesi),
Boy Ozelligi(Biiyiik Boy(3 numara))

Imal tarihi (ay ve yil olarak)
Imalinde kullanilan maddelerin isimleri

Net miktari(g veya kg olarak)
Stizme Kiitlesi(g veya kg olarak),

O 00 0 N D W N

Bu standardin isaret ve numarasi,(TS 382) seklinde,

Parti, seri, kod numaralarindan en az birisi

10 Firmaca tavsiye edilen raf dmrii veya son kullanma tarihi
Uriiniin teslim edildigi tarih ile son tiiketim tarihi arasinda en az 2 y1l olacaktir.

CiZELGE- Bezelye Konservesinin Genel Ozellikleri

Ozellikler

Sinirlar

1-

Duyu -
Renk ve goriiniis
Tat ve koku -

Bombelesme ve sizinti -
Salamura goriiniigii -

Taze ve gesidine has yesil goriiniimde,
daneler biitlin, saglam olmali, Orta
boyda hafif yesil sar1 olabilir.

Kendine has tat ve kokuda olmali
yabanci1 tat ve koku bulunmamali
Olmamal

Berrak, tortusuz olmali, ancak orta
boyda hafif bulaniklik, biiyiik boyda
bulaniklik olabilir.

Yabanci1 Madde - Bulunmamali
2.
- Fiziki
- Kutu doldurma orani - En az %90, (v/v)
- Stizme kiitlesi orani - En az %60
3-
Kimyevi
- Salamuradaki tuz - En ¢ok %2 (m/m)
- Salamuradaki toplam seker(Sakaroz
cinsinden) - En ¢ok %1 (m/m)
- Alkolde ¢6ziinmeyen maddeler - En ¢ok %23 (m/m)
- Metalik Maddeler (Kontaminasyon)
Bakir(Cu) - En ¢cok Smg/kg
Cinko(Zn) - En ¢ok Smg/kg
Demir(Fe) - En ¢ok 15mg/kg
Kalay(Sn) - En ¢ok 250mg/kg
Kursun(Pb) - En ¢ok 0,5mg/kg
-Radyoaktivite - Daha o©nce tespit edilen degeri
asmamalidir.

1) Tiirkiye Atom Enerjisi Kurumunca tespit edilen degerlerdir.

Biiylik boy bezelye konservesinin daneleri goz agikligr (delik c¢api) 8,5 mm olan elegin
tizerinde kalmalidir. Diger boylardan karisabilen danelerin miktar1 kiitlece siizme kiitlesinin
%10’undan fazla olmamalidir.
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CIZELGE- Bezelye Konservesinin Kusur Toleranslari

En ¢ok % (m/m)
Biiylik Boy
Hafif Lekeli 4
Lekeli veya Kurt Yenikli 1
Parcalanmis daneler 4
Sar1 Bezelye 3
Kahverengi Bezelye 1
Diger Zararsiz nebati madde 0,5
TURLU KONSERVE

1-Taze fasulye, TS 797'de belirtilen 6zelliklere uygun, bas ve saplari ile varsa kilgiklari
aliarak birkag pargaya boliinmiis olmalidir.

2-Patlican TS 1255'de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuklari soyulmus veya aralikli soyulmus
ve parcalar halinde dogranmis olmalidir.

3-Biber TS 1205'de belirtilen 6zelliklere uygun, dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlari
alinmis ve kesilmis olmalidir.

4-Domates TS 794'de belirtilen 6zelliklere uygun, enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde
olmal1 ve tiirlerinin alt ve tlistiine konulmus olmalidir.

5-Kabak TS 1989'da belirtilen 6zelliklere uygun, c¢ekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan
olmal1 ve kabugu alinmis pargalar halinde dogranmis olmalidir.

6-Bamya TS 2122'de belirtilen 06zelliklere uygun, c¢ekirdegi kiigiik, korpe, fazla
yumusamamis, 5,5-6 cm boyunda biitlin, baslar1 kesilmis ve pisirildiginde dagilmayan
bamyalardan olacaktir.

7-Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, higbir yabanci tat, koku, madde bulunmamali, i¢indeki
sebzeler fazla sert ve fazla pigmis olmamalidir.

8-Igindeki tuz, limon tuzundan baska katki maddesi bulunmamal.

9-Dolgu suyu iginde tuz miktar1 %2'yi, limon tuzu veya suyu %3'i gegmemelidir.

10-Sebze oranlari, taze fasulye %25-30, patlican %25-30, biber %5-10, domates %10-15,
kabak %10-15, bamya %10-15 olmalidir.

11-Konserve siizme agirligl, net agirlhigin %60'4ndan az, tepe boslugu kabin hacminin
%10'undan ¢ok olmamalidir.

12-1 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

UNLAR VE OZELLIKLERI
BUGDAY UNU

1-Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, acima, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vb.
yabanci tat ve  koku bulunmamalidir.

2-Kendine 6zgii renk ve goriiniiste olmali, gdzle goriilen yabanct madde bulunmamalidir.
3-Rutubet miktar1 en ¢ok %14,5 olmalidir.

4-Agritma iglemi ( klorlama dahil ) uygulanmamis olmalidir.

5-Bugday unun tip 6zellikleri ( Tip 1)

6-Kuru maddedeki kiil miktar1 en ¢ok % 0,5

7-Kuru maddedeki ham seliiloz miktar1 en ¢ok %0,1

8-Kuru maddedeki gluten miktar1 en az %9

9-Kuru maddedeki %10’luk HCL’de ¢oziinmeyen kiil miktar1 en ¢ok %0,1

10-Asidite kuru maddede en ¢ok %0,04 olacaktir.
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11-Bugday unlar1 imal tarihinden itibaren en az 7 giinliik dogal olgunluk devresini
tamamlamis olmalidirlar.
12-50 Kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

GALETA UNU

1-Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

2-Usuliine uygun olarak ekstra — ekstra veya ekstra bugday unundan yapilmis olmalidir.
3-Rutubet miktar1 %6, tuzsuz kiil ve kiiliin %10’luk HCI asitte erimeyen kismi, yapildigi un
i¢in kabul edilen sinirlar1 asmamalidir.

4-100gr’da suya gegen asiditesini tadil i¢in 6cm3’den fazla normal kalevi sarf edilmemelidir.
5-Galeta unlari i¢i ortam sicakliginda olmalidir.

6-Ambalaji Tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis 10 Kg’lik
ambabalajlarda olmalidir.

7-Gida Tarmm ve Hayvancilik Bakanligi'nin {iretim izin numaras1 ve tarihi,_Uretici firmanin
ad1 veya tescilli markas: ve adresi,_Ilgili standardin isaret ve numarasi, Malin ads, tipi, imalat
seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlar1 belirtilmelidir.
8-Yerli mensei olacak, sdzlesme siiresince aynt marka iiriin teslim edilecektir

9-Bozuk ¢ikan Galeta unu yenisi ile degistirilecektir

DOMATES SALCASI

1- Taze kirmizi domateslerin ezilmis , kabuklarindan ve cekirdeklerinden ayrilmis olan
kisimlarinin mutfak tuzu ilavesi ile teneke kutulara konulmak sureti ile hazirlanmis olacaktir
(TS 1466 )

2- Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastiric
maddelerle karistirilmis ve boyanmis olmayacaktir.

3- Su miktar1 % 82 den tuz miktar1 %12 den , kiil miktar1 ( tuz hari¢ ) %1.1 dan , kiiliin sulu
kloriir asidinde erimeyen kismi1 % 0.1 den fazla olmayacaktir.

4- Ambalajlar tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi adresi, tanitici isareti,
TSE damgas1 ve imal tarihini gdsteren bilgiler bulunmalidir. Kutu iizerinde belirtilen net
agirlik tizerinden alinir.

5- Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktardan fazla veya baska cins koruma
maddelerini ihtiva etmeyecektir.

6- Kokmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, kutular1 siskin veya icinde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelmis gaz tesekkiil etmis, delinmis, kutular1 derinliklerine kadar
paslanmis olmayacaktir. Kutular1 kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla kaplt
olmayacaktir.Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

7- Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhiit edecek ,
bozulma isareti gosteren kutular derhal degistirilecektir.

8-5 kg’lik tenekelerde teslim edilecektir.

TOZ SEKER

1-Seker pancarindan elde edilip, kire¢ ve karbondioksit ile temizlenip kristalize edilmis
olacaktir.
2-Seker, kiiflenmis, 1slak ve topaklanmis olmamalidir.
3-Sadece sakarozdan ibaret olmalidir.
4-igerisinde tas, toprak, kum ve nemden dolay1 topaklanmis seker kiitleleri olmamalidir.
5-Rengi beyaz olmalidir. Kirli sar1 renkte olmamalidir.
6-10 kg’lik paketlerde teslim dilecektir.
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KURU SOGAN

1-Son sene mahsulii ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.

2-Ezik ciiriik kesik yumusamis porsuk camurlu toprakli ve 1slak olmayacak.

3-Soganlar sapsiz olacaktir.

4-Filizlenmis filizi kirtlmis olanlar Mart ve Nisan aylarinda % 3 e kadar yilin diger aylarinda
icleri bosalmamis olmak kaydiyla filizlenmis veya kirilmis sogan miktart % 2 yi
gegmeyecektir.

5-Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde
soganlarin % 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan asag1 olmayacaktir.

6-Cuvallar icinde sogan kabuklar1 bulunmayacak oldugu taktirde miiteahhit tarafindan
ayiklanacaktir.

7-ithal sogan olmayacaktir.

8-50 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir.

ET BULYON

1-Tiirk gida kodeksi, gida hijyeni yonetmeligi ve et iirlinleri tebligine uygun olmalidir.
2-Ambalajlarda firmanin adi1 veya markasi,adresi,lirliniin adu,tipi,imal ve son kullanma
tarihi,net miktarlar, TS standardi yer almalidir.

3-Ambalaj lizerinde yazilanlar okunakli sekilde yazilmalidir.

4-Gergek s1g1r etinden elde edilmelidir.

5-5 kg’lik paketlerde teslim edilecektir.

MARGARIN

1-Gida maddeleri tiiziigiiniin ilgili 128,129,130,133,134,135 inci maddelerine uygun
olacaktir.

2-Hig kullanilmamis passiz okside olmamis i¢inde yag saklamaya elverisli olacaktir.
3-Ambealaj tizerinde firmanin ad1 markasi i¢erdigi imal ve son kullanma tarihi ile TSE
damgasi olacaktir.

4-500 gr’lik paketlerde teslim edilecektir.

YUMURTA

1.Yumurtalar kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

2.Ciirlimiis, kokusmus, dogal renk ve kokusunu kaybetmis, kirilmis ve catlamis olmayacaktir.
3. Yumurtalarin agirlik siniflar, yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta
Uriinleri Tebligi”nde belirtilen iiriin 6zelliklerine uygun olacaktir.

4.Yumurtalar, vyiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri
Tebligi’nde “A Smifi Yumurtalar” i¢in belirtilen 6zelliklere uygun olacaktir.
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MADDE 8-AMBALAJLAMA VE TASIMA KOSULLARI

*Ambalajlar, tasima ve saklama siiresince iiriinleri koruyacak nitelikte uygun malzemeden
yapilmis olacaktir

* Tiim gida maddelerinin ambalajlar1 iizerinde Tiirk Gida Kodeksi’ne gore tiretildigi ibaresi
mutlaka bulunacaktir.

*Tasima esnasinda sekil yoniinden niteligi bozulmus olan tiim ambalajlar yenileri ile
degistirilecektir.

*Ambalajlar Tlizerindeki bilgiler silinmeyecek, bozulmayacak ve igindeki fiirline zarar
vermeyecek sekilde basilacaktir.

Ambalajlar lizerinde;
- Firmanin adi, adresi
- Malin ad1
- Seri ve kod numarasi
- Cesidi
- Uretim tarihi
- Son kullanma tarihi
- Net agirhigt
- Muhafaza sartlari
- Uretim izin tarihi ve numarast’’ bulunacaktir.

*Uriinlerin ambalajlanmasi ve isaretlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Y®6netmeliginin ambalajlama,
etiketleme ve isaretleme boliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

*Tasima sirasinda bozulan iirlinler yenileri ile degistirilecektir.
*QGiderleri ytikleniciye aittir.

*Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin tasima boliimiinde yer alan hiikiimlere uygun
olmalidir

MADDE 9- TARAFLARIN YUKUMLULUKLERI:

*Yiklenici c¢alisma talimatlarimi Konak Belediye Baskanligi Sosyal Yardim Isleri
Miidiirliigiinden talimat alarak gorev yapacaktir.

*Gida maddelerinden dogacak halk saglhigimi tehdit edici herhangi bir olayda (ferdi ve toplu
zehirlenmeler) tiim sorumluluk yiikleniciye aittir.

MADDE 10- KONTROL, DENETIM VE MUAYENE:

*Dagitilan malzemelerde sartnameye uygun olmayan malzeme tespit edilmesi halinde
yiiklenici, malzemeleri sartnameye uygun olarak degistirmek zorundadir.

*Muayene Kabul Komisyonu, gerek goriirse , alacagi numunelerin iiriin tahlillerinin her tiirlii
giderleri yiiklenici tarafindan karsilanmak {izere yaptirabilir.
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MADDE 11-GECIKME HALINDE ALINACAK CEZALAR

*[sin teslim siiresi icinde idareye teslim edilmemesi halinde geciken beher takvim giinii i¢in
sOzlesme bedelinin binde iki oraninda gecikme cezasi uygulanacaktir.

*Taraftarlardan birinin sartname kosullarina uymamasi durumunda Izmir Mahkemeleri yetkili
olacaktir.

MADDE 12- ODEME SEKLI

* Her iki ayda bir mal tesliminden sonra evraklarin eksiksiz idareye teslim edilmesi
durumunda 10 (on) takvim giinli icerisinde tahakkuka baglanarak Mali Hizmetler
Miidiirliigiince 6deme yapilacaktir.

*Is bu sartname 26 (yirmialt1) sayfa ve bu madde ile beraber 12 maddeden olusmaktadur.
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